
L’alternative à la dorure à l’œuf 

Apportez de la brillance à vos produits sans les contraintes 
liées à l’utilisation de l’œuf !
Puratos Sunset Glaze est la parfaite alternative à la dorure à 
l’œuf vous garantissant une sécurité alimentaire.

Sunset Glaze apportera une couleur dorée et une belle 
brillance homogène de longue durée à tous vos produits de 
boulangerie comme des croissants, des brioches, des buns, …
Vous pouvez également diluer la solution avec de l’eau (jusqu’à 
30%) afin d’adapter le résultat final à vos besoins et réduire vos 
coûts.

Et bonne nouvelle, ça ne sent pas l’œuf !

Un résultat encore mieux qu’avec des œufs 1

Une solution facile d’utilisation2
La solution Sunset Glaze est prête à l’emploi et peut être utilisée au pinceau ou en spray. Elle 
s’applique aussi bien avant et après cuisson, ne colle pas et permet d’emballer les produits 
facilement. Les produits peuvent également être surgelés après application. 

Petit + : le nettoyage de votre équipement après utilisation du Sunset Glaze ne sera pas une 
contrainte !

Conditionnement : brique de 1 L
Durée de conservation : 9 mois à température ambiante. 
Une fois ouvert, 3 jours au réfrigérateur

Une sécurité alimentaire garantie3

En utilisant des œufs, il y a toujours un risque 
de contamination. Sunset Glaze n’en contient 
pas, réduisant ainsi le risque bactériologique. 
Ajoutez à cela que notre solution est 
hygiénique grâce à son emballage stérilisé.


