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professionnel utilisant des ingrédients chocolatés de qualité.

Notre objectif est de faire avancer la planète en créant des goûts innovants et des solutions chocolatées durables qui 

belge et de sa qualité reconnue dans le monde entier pour créer des opportunités inexploitées. Ensemble, nous 

consommateurs du monde entier.

Qualité & goût

ingrédients de qualité, tels que des fèves de cacao soigneusement sélectionnées et fermentées, du pur beurre de cacao 

Avec nos gammes de chocolats Sélection, Origins et Expression, Belcolade répond aux besoins de chaque professionnel 

des solutions chocolatées en phase avec les tendances de consommation.

Durabilité

vie et une meilleure planète.

cacao un bon goût.

Près de vous

plus élevés.

éléments de communication pour leurs magasins, emballages ou sites Web.

Chocolat belge

mondialement reconnue pour rendre leur entreprise encore plus prospère.
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créent.

un prix premium, tout en faisant du bien aux agriculteurs sur le terrain, en leur assurant un niveau de vie plus élevé et un 

avenir assuré.



Cacao

Cacao Cacao Belcolade

Cacao

Cacao

Cacao

cacaotrace com Cacao
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Les consommateurs du monde entier reconnaissent que le chocolat belge est un gage de goût et de 
qualité*.

S’appuyant sur notre patrimoine et notre expertise uniques en matière de chocolat belge, la gamme 
de chocolats Belcolade Selection vise à vous offrir les meilleurs classiques du goût du chocolat belge. 
Chacun des chocolats Selection est conçu pour inspirer les plus grands chocolatiers, pâtissiers et autres 
professionnels du monde utilisant le chocolat dans leurs recettes tout en offrant cette garantie de goût 
belge que les consommateurs apprécient.

Belcolade Selection se compose de chocolats parfaitement équilibrés pour plaire à la plupart des 
consommateurs. Ces chocolats offrent une grande polyvalence et une grande commodité d’utilisation, 
ce qui vous donne la tranquillité d’esprit et des résultats savoureux et esthétiques pour toutes vos 
applications à base de chocolat.

Choisissez votre goût parmi ces chocolats noirs, au lait, ambrés et blancs de qualité. Choisissez la 
fluidité en fonction de votre application, que ce soit pour l’enrobage fin, le panage, le moulage, les 
mousses, les crèmes, l’enrobage épais, l’aromatisation, etc. jusqu’aux inclusions stables à la cuisson. 
Enfin, sélectionnez le format de livraison qui correspond le mieux à vos besoins : gouttes de différentes 
tailles de sachets, blocs, morceaux et grains de différentes tailles.

Dans le cadre de notre engagement envers le bon goût qui fait le bien, la plupart des chocolats Selection 
sont disponibles en tant que cacao durable certifié Cacao-Trace. D’autres certifications de cacao durable 
peuvent être disponibles - veuillez consulter les pages détaillées des produits ou contactez-nous pour 
plus d’informations.

*Source: Enquête consommateurs menée par Puratos auprès de consommateurs de chocolat, 7 pays, 1678 répondants, 2022
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Dark Chocolate Selection Noir 44 C309/X

une stabilité lors de la cuisson.

Dark Chocolate Selection Noir Cacao Trace CI C501/J 

Dark Selection C501/J

Dark Chocolate Selection C501/U 

Dark Supérieur Cacao Trace D600/J 

une stabilité lors de la cuisson.

%

%

44%

55%

55%

50%

60%

OIR



Dark Supression E740/j 

Dark Chocolate Selection Noir C309/X:K15

Dark Chocolate Sticks Belcosticks

terreux en format grains Goûtons le délicat chocolat noir Vrai Belge 

doux avec un fort caractère terreux en format grains

les gammes de produits

Authenticité belge

Innovation continue

Solutions durables

71%

44%

44%

et 



Lait Selection 03x05/G

Milk Caramel CAR/J

Milk Chocolate Selection Lait Cacao Trace CT 03x5/G

Milk Chocolate Selection Lait, Supérieur P370/J

parfait entre la douceur, le cacao et le lait.

d'excellents résultats de dégustation pour vos applications de 

Chocolat au lait original au goût intense de caramel.

de cacao.

d'excellents résultats de dégustation pour vos applications de 

de cacao.

d'excellents résultats de dégustation pour vos applications de 

35,5%

35%

34%

39%

A



White Selection X605/M 

White Selection CAR/J

White Selection Cacao Trace CT 03x5/G

de lait cuit.

Belcolade Blanc Selection est un chocolat blanc crémeux au goût de 

vanille et aux notes de lait cuit.

vanille et de lait cuit.

d'excellents résultats de dégustation pour vos applications de 

 "Belcolade Blanc Selection"

28%

35%

31%

ANC



Selection Amber Cacao-Trace

cacao.

chocolat.
30%

ER
Ct Amber Douceur

moulages, mousses, ganaches, bonbons de chocolat, tablettes.
et

32%

 %





ORIGINS
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sont cultivées les fèves de cacao. Nos experts en cacao partent au bout du monde pour découvrir 

parties de l'Asie et de l'Océanie et plus encore.

Les terroirs de ces régions représentent bien plus que le sol et la variété de haricots. Lorsqu'il 

est combiné avec des techniques agricoles locales et authentiques et les normes optimales de 

profondeur de saveur naturelle extraordinaire.

fèves de cacao. Nous élaborons les recettes chocolatées et adaptons les méthodes de fabrication 

complète de chocolats noirs et au lait d'origine unique qui sont tous uniques et vous ramènent aux 

racines du goût.

Cacao

Laitier

Terre

Floral

Fruité

Grillé

Épice

Sucré Acide

Grillé

Fumé

Beurre

Lait cuit

Lait frais

Humus

Wood

Fleur

Banane

Argumes

Fruits secs

Olive

Raisin

Fruits de bois

Café

Noisette

Réglisse

Poivron

Caramel

Vanille

LES 

ARÔ
DE

CYRANO



Belcolade Origins

Cacao

Belcolade Origins

Cacao

Laitier

Terre

Floral

Fruité

Grillé

Épice

Sucré Acide

Grillé

Fumé

Beurre

Lait cuit

Lait frais

Humus

Wood

Fleur

Banane

Argumes

Fruits secs

Olive

Raisin

Fruits de bois

Café

Noisette

Réglisse

Poivron

Caramel

Vanille

LES 

ARÔ
DE

CYRANO



Belcolade Dark Chocolate, Origins Noir Costa Rica 

racines de l'histoire du Costa Rica, lorsque le cacao était la 

Belcolade Dark Chocolate Origins Noir Peru 

Belcolade Dark Chocolate Origins Noir Ecuador 

Belcolade Dark Chocolate, Origins Papua New Guinea 

Belcolade Dark Chocolate, Origins Vietnam 

Nous avons cherché partout au Pérou pour trouver les grains Criollo 

succès et de délices les saveurs alléchantes du riche héritage de 

la culture du cacao au Pérou et de la nature sauvage primitive de 

L'Équateur est célèbre dans le monde entier pour son cacao 

compris une technique de séchage exceptionnelle sans fumée, 

exquise des fèves de cacao et mettons véritablement en valeur le 

dans ce chocolat noir acidulé et citronné unique.

64%

64%

71%

73%

73%

ORIGINS NOIR



CT BIO Belcolade Dark Chocolate Origins Noir Uganda 

Belcolade Origins Noir Philippines 

biologique unique et distinctif.

notes fruitées, avec des saveurs dominantes de fruits tropicaux 

tels que l'ananas, la banane et le fruit de la passion, complétées 

par des notes de fruits rouges et de fruits secs.

 

80%

68%



Belcolade Milk Chocolate, Origins Cameroon

Nés du sol luxuriant des vallées de la rivière Sanaga, les grains 

Sanaga

Belcolade Milk Chocolate, Origins Cacao Trace Lait Vietnam 

Belcolade Milk Chocolate Origins Lait Venezuela 

Belcolade Milk Chocolate Origins Lait Costa Rica 

Belcolade Milk Chocolate Origins Lait Vanuatu 

Notre objectif était de créer un chocolat exceptionnellement doux 

avec des notes de noisette chaudes et l'onctuosité luxueuse des 

une base de noisette succulente et une prédominance de notes « 

chocolatées » classiques.

aux racines de l'histoire du Costa Rica, lorsque le cacao était la 

Ce chocolat au lait a incontestablement du caractère avec son 

 " "

" "

45%

45%

43%

38%

44%

ORIGINS LA



22

Belcolade Origins Lait Papua-New-Guinea

en valeur les fèves des montagnes bornant la rivière Sepic en 

et de séchage sans fumée, nous préservons la saveur naturelle 

des fèves de cacao pour créer un chocolat au goût unique.39%
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Belcolade Origins Blanc Papua New Guinea

balsamique.

36%

ORIGINS BLANC

"clean label " Origins
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SA
BIE

plantes et biologiques.

SANS SUCRE AJOUTÉ

Le produit ne contient pas de sucres 

ajoutés.

CLEAN LABEL

souhaitent que des ingrédients tels que 

les additifs soient supprimés. 

Nous proposons des alternatives "clean 

label" et "cleaner label" qui ont une liste 

d'ingrédients plus courte et "plus propre" 

SANS LÉCITHINE

Des chocolats qui ne contiennent pas 

de lecithine, comme tous nos chocolats 

Origins et chocolats Organic.

SANS PRODUITS LAITIERS

Chocolats noirs et solutions végétales 

BASE DE PLANTES

plantes qui sont par essence ou spéci

végétariens.

RÉDUIT EN SUCRE

Nous avons réduit la teneur en sucre de 

du chocolat, ainsi que la fonctionnalité 

essentielle du sucre. Ces produits sont 

non seulement plus sains, mais aussi 

exclusive d'ingrédients "clean label".

SANS SUCRE

Le produit ne contient aucun sucre.

BIO

offrir, dans la mesure du possible, 

une alternative biologique sans 

compromettre le goût, la texture et la 

fonctionnalité globale du produit.

SANS SUCRE

AJOUTÉ 

RÉDUIT EN 

SUCRE

SANS SUCRE

SANS

 LÉCITHINE

SANS PRODUITS

 LAITIERS

BASE DE

PLANTES
BIO
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CLEAN LABEL

clean"

"cleaner label" "label

" "

%

" "

SANS

 LÉCITHINE

SANS PRODUITS

 LAITIERS

BASE DE

PLANTES

SANS SUCRE

AJOUTÉ 

RÉDUIT EN 

SUCRE

SANS SUCRE

BIO
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FLU

et trempage

Fluidité élevée

 

visqueux et plus épais

Arôme et enrobage

 de sucrere et modelage  et forme creuse

Inclusions

et arômes

(Recommander)



Fnd more recpes on 
www.belcolade.com
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