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NOUS FAISONS AVANCER LA PLANETE EN
CREANT DES SOLUTIONS ALIMENTAIRES
INNOVANTES POUR LA SANTE ET LE

BIEN-ETRE DES PERSONNES DU MONDE ENTIER.

Notre Manifesto

Chez Sofadex Puratos, nous estimons que la nourriture a un pouvoir extraordinaire dans nos vies : le pouvoir de
nourrir, d'alimenter, de réconforter et de rassembler les familles. Elle peut unir les gens de tous les horizons et
peut nous faire sourire lorsque nous celébrons les moments importants de la vie, autant petits que grands. Elle
a méme le pouvoir unique de guérir |

Nous ne prenons pas cette grande responsabilité d la légére et c'est pourquoi nous nous sommes activement
engagés dans un modele d'entreprise holistique, durable, respectueux et équilibré. A cette fin, nous mettons
en ceuvre des plans visant a atteindre la neutralité en matiere de CO2, & utiliser 'eau de maniére responsable
et a réduire les déchets. Nos matieres premieres proviennent de sources respectueuses et nous nous efforcons
d'obtenir des revenus surs et stables pour les agriculteurs. Nous travaillons en harmonie avec les communautes
auxguelles nous appartenons et investissons pour offrir des opportunités éducatives qui changent la vie dans
nos écoles de boulangerie. Nous nous engageons envers nos employés et créons un environnement de travail
bienveillant qui accueille la diversité et favorise le développement personnel.
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Durabilite

Avec nos engagements
envers vous et envers les
générations futures, nous
NOUS CoNsAcCrons a un
modele d'exploitation
holistique, durable,
respectueux et équilibré.
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Innovation

Notre objectif est de
combiner une longue
histoire d’'expertise avec les
toutes derniéres innovations
et tendances, pour faire de
I'alimentation de demain
une réalité aujourd’hui.

Santé &
Bien-éetre :

Nous nous efforcons
constamment d'accroitre

notre impact positif en
créant des solutions
alimentaires innovantes qui
favorisent la santé
et le bien-étre.
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Presentation

Puratos est une entreprise
familiale belge qui développe
des ingrédients et solutions
innovants pour les boulangers, les
patissiers et les chocolatiers du
monde entier. En Belgique, nous
ceuvrons depuis nos 5 sites de
production, implantés d Grand-
Bigard, Lummen, Erembodegem,
Andenne et Saint-Vith. Notre
objectif est d'étre un partenaire de
confiance en innovation pour Nos
clients.
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Une Entreprise Familiale

Tout ce que nous faisons est basé sur la confiance

>



e
Vision :

Notre vision définit notre avenir en
s'‘appuyant sur le présent. elle relie
notre stratégie a notre mission
fondamentale et ouvre la voie

A nos équipes pour I'exécution
avec excellence. Notre vision
nous permet de réver grand,
d'affronter les obstacles et de
définir de nouvelles ambitions.

oy 7
Qualite :
La qualité est la norme &
lagquelle nous soumettons
toutes nos actions. Nous avons
I'ambition de tout réussir du
premier coup, en nous efforcant
toujours d'apprendre et de
nous ameéliorer, La qualité est la
responsabilité de chacun, car
nous visons les normes les plus
élevées possible et 'amélioration
continue de notre mode de
travail.
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Courage:

Il consiste & agir avec confiance
et optimisme face a I'adversité.

Il nous pousse & rechercher de
nouvelles solutions, & innover et &
nous ameéliorer en permanence.
Le courage nous perme! de
prendre des risques calculés dans
la poursuite de notre vision.

r ° r
Integrite :
L'intégrité est notre boussole
morale. Guidés par nos principes
éthiques et moraux, nous traitons
les gens avec respect et agissons
en accord avec nos valeurs. Nous
ne tolérons aucun comportement
contraire a I'éthique.

.
Passion:

Ce qui nous inspire, c'est la
passion. La passion du pain, de
la patisserie et du chocolat. Une
passion pour notre personnel,
notre culture, nos clients, nos
communauteés, la planéte et

nos résultats. La passion nous
donne un objectif ultime et nous
pousse A penser a long terme
tout en obtenant des résultats

a court terme. La passion nous
pousse a atteindre ce qui nous
semblait impossible dans le but
de satisfaire nos clients.

Collaboration :

En travaillant ensemble,nous
allons plus loin. Nous
accomplissons de grandes choses
lorsque nos équipes travaillent en
étroite collaboration, renforcées
par le parcours, les expériences et
les forces de chacun.




Quelques
chiffres

QOO

Nous proposons une gamme compléte de
solutions alimentaires innovantes pour la
boulangerie, la patisserie et la chocolaterie.

75 g?ggfjgﬁON c:!NT‘!EsleNOVATION
Loy A
1251 @ 2,44%

PRODUITS PURATOS v ?":':2
DISPONIBLES DANS 84
PLUS DE
1 5 PAYS
DANS LE MONDE

10.678
1919 '
CHERCHEURS R&D

A DES REVENUS
ET DEMONSTRATEURS INVESTIS EN R&D
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Food

Innovation...

Cette volonté s'est concrétisée

par un accroissement du

nombre de collaborateurs, ainsi
qu’'un ambitieux programme
d'investissements visant
I'élargissement de sa gamme de
produits.

Depuis sa création, Sofadex-
puratos a progressivement diversifie
ses gammes de produits pour
proposer aujourd’hui a ses clients
le plus large assortiment du secteur
de la boulangerie, patisserie et
chocolaterie. Nos produits sont
complémentaires et s’harmonisent
parfaitement a votre créativité.
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En 1999, le Groupe PURATOS a signé un
partenariat avec la société SOFADEX
leader sur le marché marocain avec la
margarine Conscientes des exigences
et des changements que connait

le marché (ouverture des frontieres,
évolution technologique permanente,
...), les deux societés ont décidé de
mettre en commun leur expérience

et leur savoir-faire pour répondre
adéquatement aux attentes des
clients marocains.




SOFADEX

Casablanca
Siege,
Centre d'innova

Settat
usine

FOOD

361K MAD
CA

® Ameéliorant de pain
® Levain

® Matieres Grasses

® Mixes de boulangerie
® Graines

t“ Dorure

¢ Créme Culinaire UHT
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PURATOS MAROC

tion

Agadir, Benni Mellal,
Casablanca, El jadida, Fes,
Laayoune, Marrakech,

Meknes, Oujda, Rabat, Sdfi,
Tanger, Tetouan

13 Dépositaires a travers le Maroc

INNOVATION

[ ]
Depuis 160
1999 Employés
@ Mixes pour cakes Chocolat belge réel :
® Crémes de fourrage a base ¢ Selection A\\c\‘.',z;.,(,,
q £ w
o apmone ¢ Origins b

® Mixes pour creme pdtissiere
® Mixes pour pdatisserie fine

® Levure & emulsifiant

® Fondants patissiers

® Aromatisations

¢4 Créme UHT

% Pralinés

¢ Pate d'amande

¢ Carat supercreme nutolade



QUi sommesHalel8R

Notre raison d’étre

Nous faisons bouger le monde en

concevant des solutions alimentaires
innovantes qui favorisent le bien-étre
des gens du monde entier.

Notre mission

Chez Puratos, nous aidons nos clients
a réussir. Nous tfransformons les
technologies et les expériences issues
de difféerentes cultures alimentaires en
nouvelles opportunités.

“Ensemble, nous améliorons la vie des
gens et protégeons la planete.”
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Notre Centre
d’innovation @
votre disposition

Le centfre d'innovation est un lieu
d'échange, de partage, de formation
deédié a nos clients.

Une équipe
de déemonstrateurs!

Une équipe passionnées par

leur métier et experts dans le
domaine (boulangerie, patisserie et
chocolaterie), nos démonstrateurs
VOUs accompagnent en apportant un
support technique, astuces et conseils.
A I'écoute des tendances de demain,
ils développent également des
nouvelles recettes inspirationnelles.
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L'usine Sofadex Puratos est organisée en difféerentes zones dédiées a des processus spéecifiques,
elle comprend des espaces de production adaptés d chaque ligne de production, des
entrepbts de matieres premieres et des entrepdts de produits finis.

Nous disposons d'une zone de réception des mafieres premieres ou nous verifions
méticuleusement la qualité et l'intégrité de chaque composant avant son utilisation en
production. De plus, nous avons des zones dédiées a la préparation des commandes et & la
livraison, afin de garantir et de conftréler tous les produits finis que nous expédions dans des
camions que NoUS SUpervisons.

Notre usine Sofadex Puratos est eégalement equipée d'un laboratoire de contréle qualité
entierement équipé de technologies de pointe, oUu notre équipe d'experts travaille sans relGche
pour garantir la meilleure qualité de nos produits.

L'espace alloué, nous permet de répondre efficacement & la demande croissante de nos
produits.

Concgue pour répondre aux normes les plus strictes en matiere de qualité, de sécurité
alimentaire, de sécurité, d'hygiene et de durabilité environnementale, notre usine est certifiee
ISO 9001 version 2015 et FSSC 22000. Des audits sont regulierement effectués pour vérifier notre
conformité aux exigences.

>



Social
Media

SUIVEZ-NOUS !

Conseils, astuces, demos lives, recettes, nouveautes

Abonnez-vous
Sofadex_puratos Sofadex_puratos Sofadex_puratos

Prenez plaisir a découvrir nos réseaux sociaux et site web !

WWW.SOFADEX-PURATOS.MA

Retrouvez un catalogue produits complets, des centaines de recettes,
des articles de blog,...
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https://www.youtube.com/channel/UCnoLu2rdJeDwOp7JWmUkhfw
https://www.youtube.com/channel/UCnoLu2rdJeDwOp7JWmUkhfw
https://web.facebook.com/sofadexpuratos/?locale=fr_FR&_rdc=1&_rdr
https://web.facebook.com/sofadexpuratos/?locale=fr_FR&_rdc=1&_rdr
https://www.instagram.com/sofadex_puratos/?hl=fr
https://www.instagram.com/sofadex_puratos/?hl=fr
https://www.sofadex-puratos.ma/
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Ameéliorant de pain croustillant (baguettes...).

AVANTAGES :

 Facilité de travail pour le boulanger ;
e Lissage plus rapide de la pate ;
* Excellente machinabilité ;
» Consistance élevee de la pate ;
* Meilleure coloration de la croUte ;
* Volume assure du pain ;
* Rendement visiblement éleve ; ...

Dose d'empiloi : De 0,2 a 0,3 % du poids de la farine
(de 200 a 300g pour 100kg de farine).

Conservation et stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Sac de 10 kg.
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TIGRIS BLUE gl guupadti

Améliorant de pain et d'autres préparations boulangeres.

AVANTAGES :

e Garantir la formation du réseau glutineux ;

* Garantir la bonne machinabilité de la pate (Tenacite,
elasticite, extensibilite, souplesse et absence de collant) ;
* Apporter une excellente tolérance et une tenue a la

pdate (tenue sur couche, sur filet et au four) ;
» Régulariser la fermentation ;
* Excellente folérance (bon volume de pain & exces de
fermentation) ;
e Garantir un volume optimal ;
» Aider & la prise de couleur de la croUte ;
* Améliorer I'aspect de la croUte (croustillant, pas de
cloque) ;
» Garantir une belle ouverture des incisions de
la baguette ; ...

Dose d’empiloi : A partir de 0,15% du poids de la
farine.

Conservation et stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Sac de 10 kg.
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$500 ACTI+  +,i41500 yu

Améliorant de pain et de viennoiserie.

AVANTAGES :

* Plus de volume ;
* Bel aspect pour la viennoiserie ;
e Plus de sécurité : durant le mélange,

la fermentation, au moment de la cuisson

et ce grGce a son degre de tolérance élevé
(donner plus ou moins de tfemps dans chacune
des étapes précitées ne constitue aucun risque);

* Meilleure conservation du produit fini ;

Dose d’'empiloi : De 0,3 a 0,5% du poids de la farine
(de 3 a 5g pour 1kg de farine) selon la qualité de la
farine.

Conservation et stockage : Conserver dans
un endroit sec ef frais.

Conditionnement : Seau en plastique de 1 Kg.
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O-TENTIC cliiighgl

O-tentic est un levain dévitalisé a base d’'une fermentation
naturelle.

AVANTAGES :

e GouUt d'antan.
* Excellente conservation du produit fini dans le temps ;
* Facile et pratique ;
* Peut étfre utilise pour pains croustillants,
pains speciaux; pizza.

Dose d’emploi :
Le dosage est de 4% sur le poids de la farine. Ensuite,
vous ajoutez de I'eau et du sel.

Conservation et stockage : Dans un endroit sec
(16-20°C, HR 65% max).

Avant ouverture : température ambiante jusqu'a
échéance.

Apres ouverture : une semaine au réfrigérateur a
4°C.

Conditionnement : 10 sachets de Tkg conditionnes
en carton.
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Produit prét a I'emploi basé sur la fermentation, a base de levain
offrant les avantages du goUt des levains traditionnels...

AVANTAGES :

e Aromatisation du pain;
» GoUt typique du pain tfraditionnel ;
» Coloration naturelle de la mie entre cremeuse &
carameélisée ;
* Tres bon aspect visuel ;
* Présence du levain inactivée ; ...

Dose d’emploi :
de 1% & 3% du poids de la farine.

Conditionnement :
Un sac de 5 kg.
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Bonna Special

Fevilletage

Margarine pour préparation de la pate feuilletée (croissants, pains
au chocolat, mille feuilles,...).

AVANTAGES :

* Formule parfbaite pour donner aux pdtes
feuilletées I'aspect, le volume, la saveur
et la fraicheur ;
* Aromatisée, élastique et facile a travailler ; ...

Conservation et stockage :
A conserver au frais (entre 5 et 16 °C).

Conditionnement :
Pains de 500g conditionnés en carton de
10 Kg.
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BONNA SPECIAL anls Ligy

PETRISSAGE JHlaell

Margarine adaptée aux multiples usages (Gateaux marocains,
pates brisées et sucrées, tartes, cakes...)

AVANTAGES :

e Consistance et texture qui favorisent un mixage rapide et
homogene avec les autres ingrédients ;
* Un arébme qui séduira fous les gourmets de la patisserie
fine; ..

Conservation et stockage : A conserver au frais
(entre 5 et 16°C).

Conditionnement : Pains de 500g conditionnes en
carton de 10kg.
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BONNA dlpanill ligs

TRADITION ajatlaill

Margarine utilisée dans toutes les préparations traditionnelles
(petits fours marocains, Msemen, Harcha, Baghirir,...).

AVANTAGES :

e Légere;
* Tres bon gout;
* Peut remplacer le beurre dans plusieurs preprations
(ex : viennoiseries, cakes) ; ...

Conservation et stockage :
A conserver au frais (entre 5 et 16°C) .

Conditionnement : Bloc de 5kg conditionne
en carton.
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BONNA BLOC  ¢lgl

Matiere grasse pour les préparations traditionnelles.

AVANTAGES :

e Aspect économique aux recettes ;
e Bon gout;
* Bonne texture; ...

Applications : Pates sablees, cake economique,
preparations traditionnelles ...

Conservation et stockage : A conserver dans un
endroit sec (RH 56%) entre 4 et 20°C.

Conditionnement : Bloc de 5kg en carton.
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MIMETIC

La nouvelle génération de matiere grasse fonctionnelle pour un
fevilletage star!

AVANTAGES :

e Création de produits de qualité supérieure ;
* Grande maniabilité et excellente plasticité ;
* Morsure croustillante parfaite ;
e GoUt délicieux et intense ;
* Fraicheur optimisee ;
e Réduction de coUt vs beurre ; ...

Conservation et stockage : A conserver dans un
endroit frais et sec entre 4 et 20°C.

Conditionnement : Pains de 500g conditfionnes
en carton de 10kg.
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MIMETIC

Primeur

Une nouvelle génération de matieres grasses qui contient 10% de
beurre.

AVANTAGES :

e Contient 10% du beurre ;
* Texture croustillante ;
* Fraicheur optimisée ;
* Rendu produit fini comparable au beurre ;
* Facilité de travail Vs beurre ;
e Un gouUt crémeux et une mdache courte ;
* Excellent fondant en bouche ;
e Absence de film gras a la dégustation ;
* Une texture croustillante ;
* Une longue fraicheur du produit fini; ...

Conservation et stockage : A conserver dans un
endroit frais et sec entre 4 et 20°C.

Conditionnement : Pains de 500g conditionnes
en carton de 10kg.
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TEGRAL BRIOCHE uiigip Jlpaui

MOELLEUSE dh)

Mixe en poudre destiné a la fabrication de brioches moelleuses et
produits soft.

AVANTAGES :

* Gain de temps avec seulement trois ingrédients ;
* Gain de temps de pétrissage par rapport a la recette
fraditionnelle de la brioche ;
* Décollement rapide de la pate au pétrissage ;
* Faconnage facile ;
* Meilleure conservation du moelleux par rapport
a une recette fraditionnelle ;
e Réduction de matiere grasse ;
* Valable pour des pains soft ;
* Volume excellent des produits finis ;
* Contient du levain en poudre ; ...

Conservation et stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Sac de 10 kg.
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Tegral

Multigraines

Mixe en poudre pour la préparation des produits de la boulangerie
contenant des graines.

AVANTAGES :

* Moins d'ingrédients, moins de pesée et de travail;
* Pas besoin d'ajouter un améliorant ;
* Gains de temps ;
* Facile et prét a I'emploi ;
* Longue durée de fraicheur;
¢ Qualité constante ;
* Facile a stocker et & conserver; ...

Informations générales :

Plusieurs recettes peuvent étre préeparées avec
Tegral Multigraines : Baguettes, pain hamburger,
pain sandwich, pain de mie céréales,...

Conservation et stockage :
A conserver dans un endroit sec entre
5et 25°C (RH 56%).

Conditionnement : Sac de 10 Kg.
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Puravita décor Jul jgau

Graines de décoration a utiliser pour décorer les pains et les
viennoiseries.

AVANTAGES :

e Prét a 'emploi ;
* A saupoudrer sur le pain ou & ajouter dans la pate ;
« A utiliser pour plusieurs applications : pain, baguette,

pain hamburger, viennoiserie... ;

* Améliorer 'apparence du pain final en le rendant
plus attrayant ;
e Les bienfaits des graines et des céréales pour la
santé et le bien-étre ; ...

Conservation et stockage : A conserver dans un
endroit sec entre 18 et 20 °C (RH 56%).

Conditionnement : Sac de 5 Kg.
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SOFTGRAIN UH)€ dlagu

Un mélange prét a I'emploi de céréales completes et de graines de
blé, orge, seigle, lin et tournesol, infusées dans du levain naturel.

AVANTAGES :

* Mélange prét a I'emploi de céréales et graines pour un
pain sain et authentique ;
e Améliore la valeur nutritionnelle gréce a sa richesse en
fibres et nutriments ;
* Apporte une texture moelleuse et généreuse avec un
goUt riche et unique ;
e Facile a utiliser, s'incorpore directement dans la
pate sans préeparation préealable ;
* Améliore la qualité du pain et prolonge sa durée
de conservation ;
¢ Produit Clean Label ; ...

Conservation et stockage : A conserver dans un en-
droit sec (humidité max 65%) entre 4 et 25°C.

Conditionnement : Seau 5 kg.
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SUNSET GLAZE LA CLwilu

Alternative a la dorure aux ceufs préte a I'emploi offrant brillance et
couleur aux produits de boulangerie.

AVANTAGES :

¢ Sans ceuf;
e Limite les risques bactériologiques ;
* Facile al'emploi ;
* Belle brillance homogene et de longue durée ; ...

Mode d'empiloi :
Appliquer de préférence avant la cuisson ;
SUNSET GLAZE peut étre dilué jusqu’a 30% d’'eau.

Conditions de stockage :

Stocker dans un endroit sec (HR max 65 %), entre 5
et 25 °C.

Bien refermer 'emballage aprées chaque utilisation.
Conserver maximum 3 jours @ max 4°C apres
ouverture de I'emballage.
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Culinaire
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CUISIPAK

Une alternative a la creme non sucrée développée pour les
applications culinaires, comme les soupes, les sauces ...

AVANTAGES :

* Bon goUt équilibré ;
¢ Sensation en bouche crémeuse ;
¢ Sans sucre ;
e CoUt d'utilisation réduit ;

¢ Plus de stabilité ;

» Stockage a température ambiante ;
¢ Excellente résistance a la chaleur et aux acides
(pas de decalage) ; ...

Conservation et stockage :

Stockage a température ambiante dans un
emballage fermé entre 2 et 20°C.

Apres ouverture, le produit peut étre conservé au
réfrigérateur pendant 3 jours maximum.
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Pilisserie
efl une hifleive

a racsriler

(g PAGE 43 - CATALOGUE SOFADEX PURATOS

Plus que jamais, les consommateurs recherchent des
pdtisseries authentiques et délicieuses aux textures et
QuXx saveurs surprenantes.

Comme le confirme notre étude Taste Tomorrow, les
consommateurs veulent connaitre les histoires qui se
cachent derriere leurs pdtisseries préférées et aussi
comprendre I'impact de ce qu'ils mangent pour eux et
la planete.

Pour répondre aux exigences de vos clients, nous vous
proposons de REINVENTER la pdtisserie ensemble.

Les classiques de la pdtisserie restent exirémement
populaires. Les consommateurs sont attirés par les
histoires sur I'néritage de ces patisseries emblématiques
du patrimoine culinaire.

Chez Sofadex Puratos, nous voulons préserver I'histoire,
le patrimoine et les traditions de ces classiques de

la patisserie intemporels. Grce a nos ingrédients

et solufions, nous vous aidons G créer votre propre
classique avec son histoire a raconter.

Pour chaque classique de la pdtisserie, la recette
originelle reste le point de départ dans la réinvention
vers :

* Une revisite plus créative grdce a des associations

de textures, de saveurs inattendues voir méme d'une
apparence visuelle totalement nouvelle

* Une revisite a dimension plus bien-étre : allégée en
sucre, en matiere grasse, avec plus de fruits ou fruits secs
* Une revisite a dimension plus durable : alternative
veégetale ou réalisée avec des matieres premieres et
ingrédients provenant de sources plus durables.
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Patisserie

@

Mixes Pour Cakes P 45 Crémes De Fourrage A Base Des Fruits P 69
Tegral Satin Creme Cake Neutre P 46 Hotfil P70
Tegral Satin Créeme Cake Chocolat P 46 il P71

Topfil P72

Mixes Pour Pdtisserie Fine P 47 Topfil Finest P73
Patismacaron P 48
Tegral Coeur Fondant P 49 Créme Uht P74
Tegral Cookies P 50 Festipak P75

Ambiante P76

Mixes Pour Créme Pdtissiére & Créeme

Mousseline P5] Levure & Emulsifiant P77
Cpt New P52 Spido New P78
Cremyvit Classic P 53 Mixo Plus P79
Préparation Pour Creme Moussline P 54

Avutres produits patisserie P 80

Nappage P 55 Fondant Patissier Blanc P 81

Brillo P 56 Crousticrep P 82
Glucose P 83

Cremes De Fourrage Et Glagage P57 A\[elggle P 84
Cremfil P 58 Gélatine P 85
Deli Amlou P 59
Deli Amande Fleur d'Oranger P 60 Pralinés & Pate D’amande P 86
Deli Cheesecake Pél Praliné Amande P 87
Harmony Effet Miroir P 62 Praliné Noisette P 87
Smoobees P 63 Catania Pate D'amande 50% P 88
Curd Citron P 44
Ganache P 65
Carat Supercrem Nutolade P 66
Carat Supercrem Pistachio P &7
Topping P 68




Mixes Pour
Cakes




TEGRAL SATIN Jlilw Jlpa1d

CREME CAKE clih pyyh

Mixe complet en poudre pour préparation de cake.

AVANTAGES :

* Facilité et rapidité d'emploi ;
* Excellent goUt ;
* Meilleure conservation ;
 Possibilité de le mélanger avec d'autres produits
(Noix, amandes hachées, fruits, chocolat ...) ; ...

A savoir : Ce produit est disponible en neutre et
chocolat.

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Sac de 10 kg.
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Mixes Pour
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PATISMACARON (gjlalo gutils

Préparation pdatissiére pour la réalisation de délicieuses coques de
macarons.

AVANTAGES :

* Temps de réalisation rapide ;
* Taux de réeussite maximum ;
* Qualité constante ;

e Bon goUt d'amande amére ;

* Produit & partir d'amandes «pur fruity de 'amandier ;
 Texture croquante a I'extérieur et moelleuse
a l'intérieur ;

 Diversité de parfums ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Sac de 5kg.
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TEGRAL COEUR ola Jlpaud

FONDANT Jlaiga

Mixe en poudre pour la réalisation du fondant moelleux au
chocolat.

AVANTAGES :

* Préparation rapide avec 3 ingredients seulement ;
¢ Qualité constante ;
e Taux de réussite maximal ;
* Les produits finis peuvent étre surgelés ou conserves
au frais, puis rechauffés au four ou au micro-ondes ;
* Produit a partir de véritable chocolat belge
BELCOLADE pour une saveur tres chocolatée ; ...

Conditionnement: Un sac de 5 kg.

Aillgadll glaia ginl phaimn

‘hdaalighn 3 4 gl 1A«

‘animnAixga s

‘ 'ggnhn alai Jaen -

ale pi . 3l glan 6 basi gl aglgil ilalinll uai oo
ruayggplall ya gl gpall a aliuwd

dillgagull (glans alnll araabll dillgagunll (o Qiin s
11|

"
plp¢ glis 5 dia (o s

2\
(g PAGE 49 - CATALOGUE SOFADEX PURATOS @ % 6 n



TEGRAL COOKIES  jaga JljaLi

Un mixe neutre pour la préparation des cookies croquants et
delicieux.

AVANTAGES :

* Simple et rapide a mettre en oeuvre ;
* Qualité reguliere des produits finis ;
* Permet de réaliser différentes recettes de cookies ;
* Un produit gourmand, facile a emporter, idéal
pour le goUter ou en dessert ; ...

Astuces : Pour faire varier les plaisirs, vous pouvez
ajouter a la pate :
* Des pépites de chocolat BELCOLADE, des fruits
secs, Pate d'amande CATANIA, des graines
Puravita Décor, SMOORBEES etc...

Conditionnement : Un sac de 5 kg.

Conservation et Stockage :12 mois dans un endroif
frais et sec (température < a 20°C de préférence).
Bien refermer le sac apres utilisation.
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CPT NEW

Préparation en poudre pour I'élaboration de la creme patissiére a
chaud.

AVANTAGES :

* Facilité et rapidité d’emploi, texture Lisse et homogene
Bien fermé ;
* Bon goUt vanille ;
* Longue conservation de la creme et de votre
produit fini ;
e Qualité uniforme et constante ;
* Une texture crémeuse, bonne couleur brillante et
gourmande ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Sac de 5 et 10kg.
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CREMYVIT

CLASSIC

Composition pour créme pdtissiére a froid a I'eau.

AVANTAGES :

e Facile et rapide a préparer ;
 Stable & la cuisson : la créeme garde son volume durant
la cuisson et ne déborde pas;
 Stable & la surgélation : la creme garde sa saveur ;
originale, sa texture onctueuse et sa fraicheur aprés
décongélation ;
* Belle structure homogene (quand le produit et frais
et apres congélation) ;
* Belle couleur naturelle ;
* Pas de perte d'eau lors de la décongélation ;
* Longue conservation de la creme ;
* Se laisse facilement couper sans coller ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Sac de 10kg.
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PREPARATION POUR puyall panimn

CREME MOUSSELINE gilwgn

Un mixe pour la préparation de la creme mousseline.

AVANTAGES :

* |déale pour vos recettes d'entremets, mousses, pates &
choux et recettes saisonniéres ;
* Préparation a froid ;
* Sans matiere grasse oxygenee et sans huile
de palme ;
* Simplicité et rapidité de mise en ceuvre avec ajout
d'eau régularité de préparation ;
* Mousseline légere ;
e Savoureux goUt vanillé ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Sac de 10 kg.
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BRILLO

Nappage prét a I'emploi, utilisation a froid.

AVANTAGES :

* Meilleure conservation assurée des préparations ;
* Produit prét a I'emploi ;
¢ Plus stable ;
e Brillance remarquable ; ...

A savoir : Nous disposons de ce méme nappage en
goUt d'abricot, pomme et fraise.

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau en plastique de 4,3Kg.
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Creme
De Fourage

Et Glacage




CREMFIL

Préparation crémeuse lactée pour décoration et fourrage.

AVANTAGES :

e Utilisation apres cuisson™;
 Stable & la surgélation ;
* Excellent goUt;
e Permet une rapidité et une facilité d’empiloi; ...
A savoir : Ce produit est disponible en plusieurs goUts :
Vanille, amande, chocolat, caramel, mange, citron,
pistache, café et noisette.

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5 kg.

* : Sauf Cremfil Café
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DELI AMLOU glol L

Deli Amlou est le seul fourrage avec une note traditionnelle
délicieuse et excellente pour la santé.
Deli Amlou a base d’Amlou qui représente une créativité locale
avec des ingrédients 100% marocains.

AVANTAGES :

* Fourrage a base d'amlou ;
* |déal pour les préparations Boulangerie, Patisseries et
Chocolat;
* Stable a la cuisson ;
» S'appliqgue comme un fourrage externe, interne ou
ganache; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 4kg.
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DELI AMANDE FLEUR  __La

D'ORANGER @l clog jgl

Deli Amande Fleur d'Oranger est un fourrage a base d’amande et
de fleur d'oranger.

Une recette raffinée et savoureuse qui marie avec élégance la
tradition marocaine et la modernité.

AVANTAGES :

» Texture douce et fondante, idéale pour le fourrage ;

» Saveur equilibrée, alliant I'intensité de 'amande a la
fraicheur de la fleur d'oranger ;

* Ingrédients premium, €laborés a partir de matieres
premieres de qualité ;

* Facile & fravailler pour des applications variées en
paftisserie ; ...

Applications : Tartes, gateaux, viennoiseries ef
desserts.

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 4kg.
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DELI

CHEESECAKE

Fourrage crémeux Deli Cheesecake.

AVANTAGES :

* Préparation crémeuse avec 30% de fromage frais ;
e Préte a l'emploi ;
e Permet de réaliser un grand nombre de recettes
(cheesecakes New York, tartes au fromage,mousses,
efc...);
 Stable a la congélation/décongélation ;
e Produit stable & la cuisson / Pas de craquelure & la
cuisson ;
e Texture souple rendant I'utilisation simple
et agréable ;
 S'utilise dans des produits de longue ;
» conversation (plusieurs mois) Gout naturel et frais ;
* Aspect, sensation en bouche et texture proches
des recettes traditionnelles & base de fromage
frais; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5kg.

agnyall ey juii L bgain

t gjlall gall 9o 30% duwil ona pAai s

‘plaiwll Rl s

ralangll gojubaacalach ell anuwy

gl eles) Lghll cliil Géui U/ L ghll cliil jdinn jgiinll «
teljgugli

t el gugall, gl jitha «

' B8l g awnaill aic jld =

' 19inng Ugw plaaiwll Jeay pcli gualn s

rsadaill oyl gl alangl aliin (glaong guolo jgho s
-1 gjllag euh poh

Jbgub glho Lahan: ujaighaa

plicglis 56la 4o gl dhei

A
(g PAGE 61 - CATALOGUE SOFADEX PURATOS @ % 6 n



HARMONY ignjla

EFFET MIROIR dlynll jghang

Glacage prét a I'emploi effet miroir.

AVANTAGES :

* |déal pour glacer vos entremets pour un effet miroir ;
¢ Utilisable & froid ;
¢ Excellente tenue sur le produit fini;
 Stable & la congélation et a la surgélation ;

* Glacage miroir prét a I'emploi;

* Ne coule pas lors de la découpe ;
* Tres belle couleur et brillance ;
* Excellent go0Ut ;
¢ Longue conservation du produit fini ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 4kg.
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SMOOBEES

Les smoobees sont des inclusions douces et lisses qui apportent plus
de saveurs, plus de texture et plus de créativité dans les produits
de boulangerie et les gateaux.

AVANTAGES :

e Prét al'emploi;
* Stabilité du mélange ;
* Stable & la cuisson, Stable a la congélation et a la
décongélation ;
 Parfait pour les gateaux emballes a longue durée de
conservation ;
* Aucun équipement d'injection necessaire ;
» Répartition équilibrée de fourrage ; ...

A savoir : Ce produit est disponible en plusieurs
goUts : Myrtille, Citron, Fraise, Cafe, Caramel.

Condition de stockage : stockage a fempeéerature
ambiante 5-25 °C (durée de conservation
9-12 mois).

Conditions de stockage aprés ouverture : conserver
au refrigérateur (0-4°C) et bien refermer les
emballages, jusqu'a 1 mois.

Conditionnement : Sac de Tkg ef 5kg.
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glulll yn jallg . gualnll 3o ujallg Ggaill ga
cleallg djgranll glull

s Jlneiwll j@l -

ragdall b s

s eupull elallg anaill eliff eyl ghll eliif cyli »
ralgh dnlln ayia il aleall elall o »

' guinll cilaeal @l U s

jlino ¢l =

:égﬁnJngﬂujlgin 2ujgi =

salghioac Lle (sging agiinll he : dola dhgalo
alglall aggall Jwnlall anhall gyl agill

ygin d9)a 5-25 dapell yla dagd 0 Gyaill: gujaill dlla
(lpeh 9-12 anllnll Aan)

(ugin a2 0-4) aallill 6 hasy: alall ae) (ALl bgpd
2019 Jguit L i B30l plasl guall Gl g

pleghs 5g pliegha 14ia go g : ditef

2\
(g PAGE 63 - CATALOGUE SOFADEX PURATOS @ % 6 n



CURD CITRON Jgoilll 2jga

Préparation pour décoration et fourrage.

AVANTAGES :

* Excellent goUt de citron naturel ;
* Stable & la cuisson et & la congélation ;
* Longue conservation du produit fini;
* Préparation & base de citron ;
 Facilité d'usage ;
 Variété des applications (tartes, mousses, verrines,
coulis, fourrages,...) ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5kg.
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Ganache

Belcolade

Ganache préte a I'emploi, pour la décoration, le fourrage, le
glacage, le chocolat praliné et pour les produits de la confiserie.

AVANTAGES :

e GoUt de chocolat couverture ;
* Préte a I'emploi;
* Facile a appliquer;
e Lisse et brillante ;
» Stable au moment du pochage ;
* Stable & la congélation ;
¢ Meilleure décoration ;
* Facile a stocker ;
e Gain de temps; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 4kg.
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CARAT SUPREM 114 Juga

NUTOLADE aligigi

Fourrage cacao noisette, type pate a tartiner pour viennoiseries et
patisseries avec un bon goit de noisette.

AVANTAGES :

* Fourrage cacao-noisette sans huile de palme ;
* Fourrage cacao avec 13% de noisettes ;
e |[déal en viennoiserie ;
* Facilement tartinable sur les crépes/gauffres ;

* Stable a la cuisson ;

» S'appliqgue avant ou apres cuisson ;
* Faible activité de I'eau ;
* A base de graisses non hydro ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5kg.
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CARAT SUPERCREM dljla
PISTACHIO Gilwa piphyga

Fourrage cacao noisette, type pate a tartiner pour viennoiseries et
patisseries avec un bon goit de noisette.

AVANTAGES :

* Fourrage cacao-noisette sans huile de palme ;
* Fourrage cacao avec 13% de noisettes ;
e |[déal en viennoiserie ;
* Facilement tartinable sur les crépes/gauffres ;
* Stable a la cuisson ;
» S'appliqgue avant ou apres cuisson ;
* Faible activité de I'eau ;
* A base de graisses non hydro ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5kg.
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TOPPING

Fourrage cacao noisette, type pate a tartiner pour viennoiseries et
patisseries avec un bon goit de noisette.

AVANTAGES :

* Fourrage cacao-noisette sans huile de palme ;
* Fourrage cacao avec 13% de noisettes ;
e |[déal en viennoiserie ;
* Facilement tartinable sur les crépes/gauffres ;
* Stable a la cuisson ;
» S'appliqgue avant ou apres cuisson ;
* Faible activité de I'eau ;
* A base de graisses non hydro ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5kg.
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Cremes
de fourrage a
base des fruits
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HOTFIL

Préparation crémeuse fruitée pour glagages.

AVANTAGES :

 Stable & la cuisson et & la surgélation ;
* Excellent go0Ut ;
* Peut se consommer telle qu'elle est comme
elle peut étre cuite ;
e Permet une rapidité et une facilité d'emploi ; ...

Saveurs : Ce produit existe en plusieurs gouts :
citron, fraise, kiwi, orange,...

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5kg.
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FRUITFIL

Préparation a base de fruits pour décoration et fourrage.

AVANTAGES :

* Bonne texture ;
» Présence d'un pourcentage important de fruits ;
« Stabilité a la congélation et & la décongélation ;

* Ne dégage pas d'eau pendant la décongélation ;

* Stabilité a la cuisson ;
e Couleur naturelle du fruit ;
e Fourrage prét a l'emploi ;
* Présence de traceurs de fruit ; ...

Saveurs : Abricot, Fraise, Framboise, Fruits des bois,
Kiwi.

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5kg.
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TOPFIL POMME alaill Jraigi

& TOPFIL FRAMBOISE dgill Jraigig

Préparation fruitée avec morceaux type compotée.

Toute l'intégrité et le goUt original du fruit dans un fourrage prét a

I'emploi. Le parfait équilibre entre goit, gourmandise
et bien-étre.

AVANTAGES :

* Un gout et un aspect proches du fruit ;
* Aussi bon cru que cuit ;

* Stable & la cuisson et & la congélation /
décongélation ;

* Une grande diversité d'applications avec un méme
produit ;

e Teneur en fruit framboise 56% et teneur en fruit
Pomme 50% ;

e Prét a I'emploi et a la cuisson ;

* La solution idéale pour garnir tartes aux fruits,
grillés et chaussons ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5kg.
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Topfil Finest

(/‘é PAGE 73 - CATALOGUE SOFADEX PURATOS

Fourrage prét a I'emploi avec morceaux type compotée.

AVANTAGES :

e |déal pour garnir tartes aux fruits, grillés et chaussons
* Stables & la cuisson et a la congélation/décongélation
e Prét a I'emploi et & la cuisson
* Teneur en :
Topfil Finest Mangue 70%
Topfil Finest Fraise 70%
Topfil Finest Banane Lisse 70%
Topfil Finest Cerise 70%
Topfil Finest Framboise 70%
Topfil Finest Fraise Lisse 70%
Topfil Finest d'abricots 70%
e GoUt authentique et naturel
* Conserve le caractére naturel des fruits (couleur,
texture, saveur)
* Stable a la cuisson et & la congélation/
décongélation
 Certifie Halal
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FESTIPAK

Creme végétale UHT préte a fouetter et non sucrée.

AVANTAGES :

e Tres bon volume ;
» Couleur trés blanche ;
* GoUt raffiné (ne donne pas de sensation
de graisse en bouche) ;
e Creme plus legere ;
* Reste stable méme apres le battage ; ...

Multi - Usages : Choux, mousses, cakes decoratifs, ...

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroitf sec et frais.

Conditionnement : Paquet de 1L emballe dans une
caisse de 12 paquets et 10 L.
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AMBIANTE

Ambiante est une créeme fouettable économique. Sa texture
crémeuse et son goit sucré la rendent parfaite pour le remplissage
et la décoration des gateaux et entremets.

AVANTAGES :

* Creme économique offrant un volume jusqu’a 4 fois supérieur ;
* 100 % ingrédients d’origine végétale ;
* Texture crémeuse et golt sucré, parfaite pour le remplissage
et la décoration ;
» Excellente stabilité aprés foisonnement ;
* Bon maintien a température ambiante aprés application ;
* Préte a 'emploi, simple a utiliser pour un gain de temps
en atelier ; ..

Conservation et Stockage : Conserver dans un endroit
sec et frais.

Conditionnement : Carton de 1L x 12.
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Levure
& emulsifiant
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SPIDO NEW

Levure chimique.

AVANTAGES :

e Levure concentrée ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Sac de 5 kg.

Conseil d'utilisation : il faut respecter le dosage x
pour avoir du bon résultat.
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MIXO PLUS

Emulsifiant pour préparation de cakes et de génoises.

AVANTAGES :

 Facilité et rapidité d’emploi;
* Longue conservation de la creme et donc du produit
fini ;
e Qualité uniforme et constante ; ...

Dosage d'utilisation : de 2 a 3% du poids fofal des
ingrédients.

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 4kg.
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Autre
Produits
Patisserie
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FONDANT Jlaiga

PATISSIER BLANC clAull Gliaenll

Fondant patissier blanc.

AVANTAGES :

* Destiné au glacage de pdatisserie ;
» Compose de saccharose, glucose et d'eau ;
* Texture ferme, cristallisation sensible au palais; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 8kg.
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CROUSTRICREP

Brisures de crépes dentelle pour préparations patissiéres.

AVANTAGES :

¢ Paillettes tres fines et tres compactes ;
e Couleur caramel ;
¢ Biscuit finement émietté ;
e Texture : craquante et croustillante ;
e Couleur : brun dore ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans un endroif
sec et frais.

Conditionnement : Carton de 2,5kg.
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GLUCOSE

Sirop de glucose.

AVANTAGES :

* Apparence : Sirop ;
* Couleur : fransparent a jaune clair ;
» GouUt : sucré;
* Odeur : Neutre ; ...

Conservation et Stockage : Temperature enfre
5 et 25 °C et dans un endroit sec ( RH max 65%).

Conditionnement : Seau de 5kg.
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Arémes pour préparations patissieres et glaces.

AVANTAGES :

* Facilité d'emploi ;
* Stabilité a la cuisson ;
* Longue durée de conservation a condition de placer
le produit & une température qui ne dépasse pas
25°C...; ...

Dose d’emploi: De 1 0 2 %.

Saveurs : Citron coloré et non colorée, Pistache,
Amande, Cappuccino, Banane, Beurre, Fraise
Orange, Vanille.

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Boutellle de 1 kg.
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GELATINE

Gélatine alimentaire 300 fevilles HALAL.

AVANTAGES :

» Gélifiant & base de gélatine de boeuf;
» Texture élastique ;
* Stable a la congélation/décongélation ;
» Régularité d’hydratation ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans un endroif
sec et frais.

Conditionnement : Boite de 1 kg.
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Pralines & pate
d'amande
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PRALINE AMANDE joll idip

& PRALINE NOISETTE Gaidll Lidlp g

Praliné fluide a la finesse irréprochable.

AVANTAGES :

e Praliné amande & base de 50% amandes ;
* Praline noisette & base de 50% noisettes ;
 Texture lisse et souple unique ;
e |déal pour vos chocolats et confiseries, mousses et
enfremets, macarons, verrines... ;
e Peu de déphasage ;
* Fruits secs rigoureusement sélectionnés ;
e Produit élaboré en France dans notre usine &
Charmes (88) ; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5kg.
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CATANIA PATE jgll aiac

D'’AMANDE 50% 50% Liilils

Pate d’amande 50% spéciale cuisson et fourrage.

AVANTAGES :

e Au goUt prononcé d'amande ameére
* PGte malléable et Faconnable sans fissure
» Spéciale cuisson et fourrage
* Produit stable a la congélation / décongélation; ...

Conservation et Stockage : Conserver dans
un endroit sec et frais.

Conditionnement : Seau de 5kg.

.guitnll g athll 50% jglll ditac

' joll jgll 263lg peh »
ralddami gga Juamill ablé dipn diac

rcauloill g gunnll athll (pla =
:l;gb_llgla_.l__ng_'UIJ_LCJLd-
Al gubylan Lahan: jaighas

plicgls 5 dia gn gla: diref

2\
(g PAGE 88 - CATALOGUE SOFADEX PURATOS @ % 5 ﬁ



Chocolat

e &

>



Chocolat
e

L/

P21
P 101

s> B &



KARAT COVER

Karat Cover est un sucre chocolaté intelligent pour toutes vos applications en
pdtisserie. Il fond facilement et est prét a I'emploi immédiatement, vous
faisant gagner du temps, avec un goUt riche et une texture parfaite.

AVANTAGES :

* Polyvalent : pour enrobage, frempage, décoration ou
moulage, avec un aspect brillant et attrayant ;
 Facile et rapide : il suffit de le faire fondre et de
'appliquer, avec une texture ideale ;
* 100 % cacao pur;
* Disponible en chocolat noir, blanc et au lait, ainsi
gu’en grains (Grains) et batonnets (Batonnets).

Conservation et Stockage : A conserver dans un
endroit sec et frais.

Conditionnement : Carton 2x5 kg.
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Belcolade est une marque de chocolat dédiée aux professionnels chocolatiers, confiseurs, péatissiers, ainsi qu’a tout
professionnel utilisant des ingrédients chocolatés de qualité.

Notre objectif est de faire avancer la planéte en créant des go(ts innovants et des solutions chocolatées durables qui
perturbent positivement I'industrie du chocolat au profit de tous.

Pour ce faire, nous aidons nos clients a réussir encore mieux dans leur entreprise en tirant parti de I'héritage du chocolat
belge et de sa qualité reconnue dans le monde entier pour créer des opportunités inexploitées. Ensemble, nous
améliorons la vie des gens, nous protégeons la planéte et nous veillons a ce que le chocolat belge soit le choix préféré des
consommateurs du monde entier.

Qualité & goiit

Nous sommes des experts du got du chocolat, des classiques belges aux plus innovants. Nous n’utilisons que des
ingrédients de qualité, tels que des féves de cacao soigneusement sélectionnées et fermentées, du pur beurre de cacao
et de la vanille naturelle, pour des produits d’'une qualité supérieure et d’une saveur inégalée.

Avec nos gammes de chocolats Sélection, Origins et Expression, Belcolade répond aux besoins de chaque professionnel
dans I'industrie du chocolat, de la qualité gustative qui plaira a tous les consommateurs a la plus grande opportunité
d’expression de soi et de différenciation. Nous proposons également une gamme compléte de produits Santé & Bien-étre
des solutions chocolatées en phase avec les tendances de consommation.

Durabilité

Belcolade va au-dela des normes typiques de I'industrie pour avoir un impact réel sur une meilleure santé, une meilleure
vie et une meilleure planéte.

Les conditions de vie des producteurs de cacao, I'inégalité de valeur tout au long de la chaine d’approvisionnement et
I'avenir du chocolat sont tous des sujets importants pour nous. La solution a ceux-ci nécessite 'engagement de tous
ceux qui aiment le chocolat. C’est pourquoi Belcolade et Puratos ont développé le programme de durabilité Cacao-Trace.
Grace a Cacao-Trace, nous maitrisons le processus de fermentation pour garantir a nos produits a base de chocolat et de
cacao un bon go(t.

Faire le bien est notre objectif afin que les agriculteurs de Cacao-Trace bénéficient de la valeur qu’ils créent. Pour plus
d’informations sur Cacao-Trace, veuillez visiter cacaotrace.com.

De plus, Belcolade s’engage a offrir du chocolat 100% durable d’ici 2025, conformément a l'initiative belge ‘Au-dela du
chocolat’.

Prés de vous

Chez Belcolade, nous nous efforcons d’étre un partenaire pour nos clients a chaque étape. Nous offrons une large gamme
de services pour répondre les besoins de nos clients professionnels et d’assurer les niveaux et la qualité de service les
plus élevés.

Par exemple, nous partageons des informations sur les derniéres tendances de consommation, grace aux rapports de
données sur les consommateurs toujours actifs de Taste Tomorrow. Nous partageons l'inspiration avec de nouvelles
recettes de produits finis et des tutoriels. Nous aidons les clients a partager I'histoire de leurs chocolats avec des
éléments de communication pour leurs magasins, emballages ou sites Web.

Notre équipe d’experts en chocolat fournit un support technique, que ce soit depuis notre centre international du
chocolat en Belgique, lors de masterclasses, en ligne ou directement chez nos clients.

Chocolat belge

Contraction des termes néerlandais ‘Belgi€’ (Belgique) et ‘chocolade’ (chocolat), Belcolade ne propose que du chocolat
fabriqué en Belgique, plus précisément sur notre site 8 Erembodegem, en Flandre.

Depuis 1988, les clients peuvent compter sur notre expertise en chocolat belge et sur la qualité du chocolat belge
mondialement reconnue pour rendre leur entreprise encore plus prospére.

: S8 8 &
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GREAT TASTE
ey DOING GOOD

Chez Cacao-Trace, nous maitrisons le processus de fermentation pour assurer notre chocolat et notre cacao les produits
ont un bon go(t. Faire le bien est notre objectif afin que les agriculteurs de Cacao-Trace bénéficient de la valeur qu'ils
créent.

Cela commence par sélectionner une communauté agricole et s'engager a acheter 100% de ses féves de cacao a

un prix supérieur. Nous formons les agriculteurs et travaillons main dans la main avec eux pour les aider a livrer des
haricots humides de la plus haute qualité. Nous investissons également dans des centres post-récolte locaux équipés
d’équipements professionnels de fermentation et de séchage. L3, les grains humides sont fermentés dans un processus
optimisé par des maitres fermenteurs bien formés pour fournir des grains de qualité supérieure - et finalement pour
permettre a nos clients de produire un chocolat d’'un bon go(t.

Belcolade offre aux agriculteurs de Cacao-Trace une prime de qualité pour les récompenser pour les haricots humides
de haute qualité qu'’ils livrent. Cacao-Trace s'assure également que les agriculteurs recoivent le Bonus Chocolat, qui est
de 10 centimes d’euro collectés pour chaque kg de chocolat Cacao-Trace est vendu et reversé a 100% aux agriculteurs.
Nous nous engageons a améliorer la vie de nos agriculteurs Cacao-Trace en veillant a ce que leurs revenus augmentent.
Ensemble, la prime de qualité et le bonus chocolat se traduisent par 2 a 5 mois de revenus supplémentaires pour eux.

Nous améliorons également I'environnement et les conditions de vie de nos communautés d’agriculteurs. Comment?

En construisant des écoles, en fournissant des kits scolaires aux enfants et aux enseignants, tout cela pour améliorer
'éducation. En construisant des centres de santé et en offrant des équipements d’eau potable, pour améliorer leur santé.
En choisissant Cacao-Trace, vous pouvez offrir a vos clients un chocolat d’exception d’'un Bon Godt qui peut étre vendu a
un prix premium, tout en faisant du bien aux agriculteurs sur le terrain, en leur assurant un niveau de vie plus élevé et un
avenir assuré.

Cacao-Trace vous offre des atouts et des ressources précieux, notamment des supports de communication destinés aux

consommateurs qui mettront en valeur votre contribution et vous aideront a développer votre entreprise. Découvrez-en
plus sur Cacao-Trace sur cacaotrace.com.
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Les consommateurs du monde entier reconnaissent que le chocolat belge est un gage de golt et de
qualité*.

S'appuyant sur notre patrimoine et notre expertise uniques en matiére de chocolat belge, la gamme

de chocolats Belcolade Selection vise a vous offrir les meilleurs classiques du godt du chocolat belge.
Chacun des chocolats Selection est congu pour inspirer les plus grands chocolatiers, patissiers et autres
professionnels du monde utilisant le chocolat dans leurs recettes tout en offrant cette garantie de godt
belge que les consommateurs apprécient.

Belcolade Selection se compose de chocolats parfaitement équilibrés pour plaire a la plupart des
consommateurs. Ces chocolats offrent une grande polyvalence et une grande commodité d'utilisation,
ce qui vous donne la tranquillité d'esprit et des résultats savoureux et esthétiques pour toutes vos
applications a base de chocolat.

Choisissez votre goQt parmi ces chocolats noirs, au lait, ambrés et blancs de qualité. Choisissez la
fluidité en fonction de votre application, que ce soit pour I'enrobage fin, le panage, le moulage, les
mousses, les crémes, I'enrobage épais, I'aromatisation, etc. jusqu'aux inclusions stables a la cuisson.
Enfin, sélectionnez le format de livraison qui correspond le mieux a vos besoins : gouttes de différentes
tailles de sachets, blocs, morceaux et grains de différentes tailles.

Dans le cadre de notre engagement envers le bon goQt qui fait le bien, la plupart des chocolats Selection
sont disponibles en tant que cacao durable certifié Cacao-Trace. D'autres certifications de cacao durable
peuvent étre disponibles - veuillez consulter les pages détaillées des produits ou contactez-nous pour
plus d'informations.

*Source: Enquéte consommateurs menée par Puratos auprés de consommateurs de chocolat, 7 pays, 1678 répondants, 2022



*8392lg B3l Olows o &Szl EBgSaadl O @llall cloil graz 6 HoSlaimall Wy

db3gSgull (o Belcolade Selection degoxwo g_g_xg_: Sadudl dbdgSguidl 9 Liyusg auall LUL)J Lle sl
pla3 Selection db3gSeuds (o 82>y JS Conud  duSuundSII Sl db3gSgill lgSs L) @85 ]

o0 4102959.:.«;“ 0oy Rl el 9 Guasasiall Hoeed ey Olixeoll Slgbg dbdgSeuill 2ilo (a.lo._cl
09l giunoll 0)28) S SSadudl Gl lawadl ells @285 go pgilawog

legis d5dgSguidl 030 3995 . puSlgiuuall oo L3 Lolel dijlgio d5B9Seus (o Belcolade Selection ()9S
ol d3gSguill Wlsubi grox) ddloxg dagro Eilivg JWI dol)y Wiay Low wplasiwdl 9 dgguwg &1

el Gl £y Agpll yi5| . an3ls pislly Cadally 3921 dlle &SIl &3 gSauinll 030 (p (o elbg3 15|
o i 3] 1dgSl ol il el gl logySIl gl s pugall of vnall ol ¢ sl of (345,01 séal) slgun

0o kg plaoly Oliad (ebilelis! Caoly 3! sl e 335 sl el dic Byiune 103l
dalizs plasl Ogunlly ghailly JisSlly (ol

dolaiwe 9SS di3gSg.iS 8Ll d.ngngl NCEVBUIVINSVEN T ENIEAV IRVEN | FE-PRV TR TV )V VRS TR
Olawo e gdbil 2y - d>lie S5 3 dolaiunall gSISII Colslgad (yeS5 26 .Cacao- Trace (o 83ai20

Dloglaall o 330 Lo Jowaml) by Juaidl of ganell Juolss




SELECTION

SELECTION NOIR

Dark Chocolate Selection Noir 44 C309/X
Inclusion avec un faible taux de beurre de cacao afin de conserver
une stabilité lors de la cuisson.
44% Idéales pour vos viennoiseries et cakes.
ekl Lt leils Gle blasd) oK1 830) (o padsie seime o)
wleSlly Wlixeall Josl Sllio

15kg 44 C309/X 60000

Dark Chocolate Selection Noir Cacao Trace CI C501/J
Un chocolat noir équilibré composé a 55% de cacao, avec des
notes fruitées et une douce saveur de cacao torréfié.

Célébre pour sa polyvalence, ce chocolat durable garantit

__‘\\"‘""(’(\ o d’excellents résultats de dégustation pour vos applications de
||"||i|m.‘“'|”|||| 55% patisserie et de chocolat. l1kg CIC501/) eeee0
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Dark Selection C501/J

Un chocolat noir équilibré composé a 55% de cacao, avec des notes
fruitées et une douce saveur de cacao torréfié.

Célébre pour sa polyvalence, ce chocolat durable garantit

d’excellents résultats de dégustation pour vos applications de
55% patisserie et de chocolat. 15kg C501/) 00660
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Dark Chocolate Selection C501/U

Un chocolat noir équilibré composé a 50% de cacao, avec des
notes fruitées et une douce saveur de cacao torréfié.

Célébre pour sa polyvalence, ce chocolat durable garantit

o d’excellents résultats de dégustation pour vos applications de
50% patisserie et de chocolat. 15kg C501/U @0000
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Dark Supérieur Cacao Trace D600/J
Inclusion avec un faible taux de beurre de cacao afin de conserver
une stabilité lors de la cuisson.

\\.',.,u,, 60% de cacao
_;W w 60% Idéales pour vos viennoiseries et cakes. 10kg D600/ 66660
P Bl (3o DligSe o o815 60% (po disSe dlyio disls didgSadd
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Dark Supression E740/j
Un Chocolat noir au godt intense et amer de cacao, apportant des
arOmes intéressants d’agrumes.

Teneur en cacao: 71% 15kg E740/j 000060
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Dark Chocolate Selection Noir C309/X:K15

Vrai chocolat noir belge a 44% trés doux avec un fort caractére

terreux en format grains Godtons le délicat chocolat noir Vrai Belge 10 kg
doux avec un fort caractére terreux en format grains et
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Dark Chocolate Sticks Belcosticks

Véritables batonnets de chocolat belge a 44%

Des profils gustatifs exceptionnels et différenciants pour toutes
les gammes de produits

Authenticité belge

Innovation continue

Une gamme compléte de chocolats noirs, au lait et blancs

Solutions durables
15 kg BELCOSTICK -
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Lait Selection 03x05/G

Un chocolat au lait équilibré & 35,5% de cacao avec un équilibre
parfait entre la douceur, le cacao et le lait.

Célébre pour sa polyvalence, ce chocolat durable garantit

d'excellents résultats de dégustation pour vos applications de
patisserie et de chocolat. 10kg 03x05/G 66660
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Milk Caramel CAR/J
Chocolat au lait original au goGt intense de caramel.
Teneur en cacao : 35%
10 kg CAR/) 00000
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dulig> duSumdy ddgSeud
357 1Sl (sgix0

Milk Chocolate Selection Lait Cacao Trace CT 03x5/G

Un chocolat au lait équilibré a 34% de cacao avec un go(t prononcé

de cacao.

Célébre pour sa polyvalence, ce chocolat durable garantit

d'excellents résultats de dégustation pour vos applications de 1kg CTO03x5/G 66060
pétisserie et de chocolat.

S oSS sy 397 dussis Bl olS1S sl 3gSad
EIRATE

Milk Chocolate Selection Lait, Supérieur P370/J

Un chocolat au lait équilibré a 39% de cacao avec un goit prononcé

de cacao.

Célébre pour sa polyvalence, ce chocolat durable garantit

d'excellents résultats de dégustation pour vos applications de 15kg  P370/) 06660
pétisserie et de chocolat.

él)Jl sKJI (QQJQJ 397 duwis G)lgie oSS Lud> diBgSeud
ubgl>.U &57.“) B9X CSLU oudig LG.CQ.UJ w | d.la)!g&u,d | 03 VrY)
Ldb3gSuill g
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White Selection X605/M
Chocolat blanc équilibré & 28% de cacao avec des notes de vanille et
de lait cuit.
Célébre pour sa polyvalence, ce chocolat durable garantit
d’excellents résultats de dégustation pour vos applications de
patisserie et de chocolat. 15kg X605/M
dadly Llilall 2lg) go glSIS 287 duwiy dlgie sbiby d3gSgu
Eoskell
Olglal) dail) 3935 205 Hueusig lgeginy digioll dbBgSuinll 030 ygiins
db¥gSuidl g

White Selection CAR/J
Belcolade Blanc Selection est un chocolat blanc crémeux au goat de
vanille et aux notes de lait cuit.
Contient 28% de cacao. 10 kg CAR/J
dgSiy duoy)S claw 453454 e 8ylic "Belcolade Blanc Selection”
Lol el o Wilselg LdisLall
oSS 287 Lle (s9iou

White Selection Cacao Trace CT 03x5/G

Un chocolat blanc équilibré a 31% de cacao avec des notes de
vanille et de lait cuit.

Célébre pour sa polyvalence, ce chocolat durable garantit
d'excellents résultats de dégustation pour vos applications de

000060

000060

patisserie et de chocolat. lkg CTO3x5/G 00660

caddlg Lslall é|9) &0 oSS 317 duwis &jlgin cbay didgSeas
Obgl>d) &95') B9 C:)Lu il lgegiy Aol dbﬂgSJ,uJ | 030 ygiid
db3gSuill g
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Ct Amber Douceur
Un chocolat a la couleur ambrée, avec un profil aromatique
spécifique, qui contient 32% de cacao issu de notre programme

de cacao durable, Cacao-Trace. Une large diversité d’applications : : StKg
moulages, mousses, ganaches, bonbons de chocolat, tablettes. 4*2Kg
JeobSUl G0 dp30y>g dunlin> ilusal 2o dp0y)Sy docl ddune d3gSgud
39Sl 030 Houad (lgegins 8)gguino oIS Ho 32% duwiy prlewall
dolal &53gSgiilly Whgll wildulai) 85lias (G935 @5 dolaiuell
b
Selection Amber Cacao-Trace
Un chocolat ambré au caramel au beurre salé équilibré, avec 30% de
cacao. *BKg
Réputé pour sa polyvalence, ce chocolat durable garantit d'excellents
résultats de dégustation pour vos applications de patisserie et de 4*2Kg

chocolat. -
Bl o 30%&4: jloio rlall 8uj9 me&“d@&)dmlo)!gng 15Kg
Y9X Cdlu..l Glous dolaianall 4.)2959&),” 03 295 . Lesy.u 8)98400
ey dolall &3gSgudly bglall ol b lias
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La gamme Belcolade Origins est une invitation a un retour aux sources du goGt. Ces chocolats
d'origine unique font voyager les amateurs de chocolat sur les terroirs des différentes régions ou
sont cultivées les féeves de cacao. Nos experts en cacao partent au bout du monde pour découvrir
les feves de cacao qui incarnent le mieux leurs terroirs spécifiques et rares, aux caractéristiques
distinctives. Explorez la campagne des Caraibes, de 'Amérique du Sud, de I'Afrique, de certaines
parties de I'Asie et de I'Océanie et plus encore.

Les terroirs de ces régions représentent bien plus que le sol et la variété de haricots. Lorsqu'il

est combiné avec des techniques agricoles locales et authentiques et les normes optimales de
fermentation et de séchage du cacao Cacao-Trace, le résultat est des féves de cacao remplies d'une
profondeur de saveur naturelle extraordinaire.

Chez Belcolade, la mission de nos experts en chocolat est de préserver l'unicité et la richesse de ces
féves de cacao. Nous élaborons les recettes chocolatées et adaptons les méthodes de fabrication
afin de valoriser au mieux leurs notes gustatives naturelles et distinctives. Le résultat est une gamme
compléte de chocolats noirs et au lait d'origine unique qui sont tous uniques et vous raménent aux
racines du goQt.

Apportez une expérience de dégustation caractéristique et de connaisseur a vos applications de
chocolat avec Chocolats Belcolade Origines. Laissez les consommateurs embarquer avec vous dans
ce voyage aux racines du godt.

Cacao
Sucré Acide Laitier
Grille
Fumé
Beurre
Caramel Lait cuit
Vanille Lait frais
e Réglisse Humus Terre
Epice Poivron Wood
Café Fleur
Noisette Miel
Banane
Argumes
e Fruits secs
Grillé Olive Floral
Raisin
Fruits de bois
Tropical
Fruité
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2E (o didall oSS U9...> oD 4.>u.u.ll olé . Cacao Trace oIS Llioll caranily yosidl yuleog Aol
Auadall dgSill (o (sole

030 oIl Lga> slyig 3385 Lle blasdl 6 lya) dbodgSguidl sl dogo Jiois « Belcolade Origins 9
degano o daniilly juaally Gredall Lgdlin Gy gruadl @b CarSig dbdgSeidl Wlbuog yohi pods
el 593> LIl Gl 3929 lgcss (o 30xall ysuaall &3lot lsdly dslall db¥gSgiil (o dlolSio
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Cacao
Sucré Acide Laitier
Grillé
Fumé
Beurre
Caramel Lait cuit
Vanille Lait frais
Eni Réglisse Humus Terre
Eplce Poivron Wood
Café Fleur
Noisette Miel
Banane
Argumes
e Fruits secs
Grillé Olive Floral
Raisin
Fruits de bois
Tropical
Fruité
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Belcolade Dark Chocolate, Origins Noir Costa Rica

Savourer notre délicieux chocolat noir & 64% vous raméne aux

racines de I'histoire du Costa Rica, lorsque le cacao était la

monnaie locale - le véritable or. 8 kg

00U 593> LIl oy 64 duawsy 839301 &SI a3 oSl (G935
oisindl il - donall dosll 5o 9SS OIS Losic o 1S LS

Belcolade Dark Chocolate Origins Noir Peru
Nous avons cherché partout au Pérou pour trouver les grains Criollo
et Trinitario les plus exquis. Cette quéte a abouti a ce chocolat noir
64% d'exception. Aucun autre chocolat ne fusionne avec autant de
succes et de délices les saveurs alléchantes du riche héritage de
la culture du cacao au Pérou et de la nature sauvage primitive de
I'Amazonie. 8 kg
o)Lzl olonSIl Gge> eloil 3921 (e gra sloil graz (9 Lty 3)
iy dSbiw | &S1a)l db3gSiindl oin Usm.dl 138 e b Adg
e il 8303y dxa Ll daylall 03g) x> &3gSaus 3257 3 641

9 LTl g 9300 (3 9SS del o isl] DIyl Epatoll LSl
Lol
-09)

Belcolade Dark Chocolate Origins Noir Ecuador

L'Equateur est célébre dans le monde entier pour son cacao

National incroyablement rare. Laissez-vous séduire par le

chocolat noir 71% issu de ce fort héritage cacao.

laudi g3 . Gauay 3 JSuin )bl JUgewl 9B Loalle 8y9g.00 y9319S Bl
130 (sg8)l gSISII )3 (o 717 duis &iS1aJI dbBoSuidby (5y95

8 kg

Belcolade Dark Chocolate, Origins Papua New Guinea
Avec une maitrise du go(t qui commence a partir de la feve, y
compris une technique de séchage exceptionnelle sans fumée,
dans ce chocolat noir a 73%, nous préservons la saveur naturelle
exquise des féves de cacao et mettons véritablement en valeur le
joyau des montagnes de Papouasie-Nouvelle-Guinée le long du 8 kg
majestueux fleuve Sepic.
i el 6 Loy « SIS ol i Taw sl oAl olasl s e
737 &y BSIadl doBgSuindl 030 8+ Adliwd] di>aall jué Caganill
5o a> Loy2ig oSSl Lgusd dill dundall dgSill Lle ksl .
20 sl clasan 5a Jsb Gle B3y32)l Ligé loaly Jlz

Belcolade Dark Chocolate, Origins Vietnam

Nos experts en golt ont découvert la féve de cacao Trinitario

dans la région et les hauts plateaux du delta du Mékong au

Vietnam. Une trouvaille inattendue dévoilant tout son potentiel

dans ce chocolat noir acidulé et citronné unique. 8kg

dahiall 8 Trinitario oSSl Wgs> Ly Gl ehyus aius]

u&m&@w”dwl pliad 9 @9Sue »g Lds 9 Wwlaaiiallg
Aigadlly 8agyall SIJI dJoigS,le o3 b oSl LS|
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CT BIO Belcolade Dark Chocolate Origins Noir Uganda

Les feves biologiques Trinitario, parfaitement fermentées selon

les normes Cacao-Trace, dévoilent enfin leur profil de saveur trés

vrai et absolument époustouflant dans ce chocolat noir durable et

biologique unique et distinctif. 8 kg -

Cacao- yuleel Lg_ég Sl JSi Bl « dyguaell Trinitario Ligu>
03 8 Lol dlalelly dubasll lgigSs (e Husl caiss « Trace
dyguazlly dolaiwally 839ya)l &SIl dbd oSl

Belcolade Origins Noir Philippines

Découvrez I'essence des Philippines avec ce chocolat noir

composé de 68 % de cacao, qui offre un délicieux mélange de

notes fruitées, avec des saveurs dominantes de fruits tropicaux

tels que I'ananas, la banane et le fruit de la passion, complétées

par des notes de fruits rouges et de fruits secs. 8kg -

0 68% (r0 digSall &SIl H3gSgitdl 030 g0 (ulall xog> Cais
diosgo OlgS5 go ugSLall gyl (yo 1303 l;o)o 285 Ll L glSISUI
Do aSo Ul dgSLog 59ally LY Jio uwxn aSlgall
dadall aSlgallg clyonll aSlgall
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Belcolade Milk Chocolate, Origins Cameroon
Nés du sol luxuriant des vallées de la riviére Sanaga, les grains
rouges Trinitario si typiques de la région sont transformés et
fermentés selon les normes de qualité élevées de Cacao-Trace et
donnent ce chocolat au lait vibrant a 45

Sanaga g5 Hbog) duasll 4yl o clyosdl Trinitario Lgu> g
.Cacao-Trace dSyiu dllall 6392l ypleal ladg Layrasis lginllas aily

A57 dniy 8Ll Al ododl 39S die riiy Lo

Belcolade Milk Chocolate, Origins Cacao Trace Lait Vietnam
Nos experts en golt ont découvert la féeve de cacao Trinitario
dans la région et les hauts plateaux du delta du Mékong au
Vietnam. Une trouvaille inattendue dévoilant tout son potentiel
dans ce chocolat au lait 45% unique.
dsliall 9 Trinitario SISl Lgus> Lyad §9adl ey oSl
Cadsy gdgio 2l L8lasl plisd 6 migSuall ygi Ls 8 Wleaiially
A57 duaiy 030 839)8)l Cudxll d53gSg. 9 dlelSUl US| (e

Belcolade Milk Chocolate Origins Lait Venezuela

Notre objectif était de créer un chocolat exceptionnellement doux
avec des notes de noisette chaudes et l'onctuosité luxueuse des
produits laitiers. Le résultat ? Ce divin chocolat au lait 43% avec
une base de noisette succulente et une prédominance de notes «
chocolatées » classiques.

B3l OlgSs 2o U.oLu_..,.u| JSJ.md.o.cb G3gSgus giuo 90 Ldao K8
Gaidl dgS5 e85 e i Wl Wlsiied 8yslall sauuallg dsslall
Siongailly yliny apriniy lgusens S5 (o Wguolal dyaidall

duleg 83031 Bl 83218 2o 437 duniy A5 ol 53900 030
4SSl "db 3 oSl ligSe

Belcolade Milk Chocolate Origins Lait Costa Rica
Savourer notre délicieux chocolat au lait 38% vous raméne
aux racines de I'histoire du Costa Rica, lorsque le cacao était la
monnaie locale - le véritable or.
Gl OlgSs go bl JSJ.md,o.cb G3gSgus giuo 90 Ldao H8
Gl 4S5 e (e i . HWI Wilsaie] 8y Lall sauinsllg d58lal
535500 030 Sioniilly dlins Loyniniy guarsass S5 (po dusball
OligSe ey 83331 @il sacls &0 437 diy dihl sl
S NS b3 g Sl

Belcolade Milk Chocolate Origins Lait Vanuatu
Ce chocolat au lait a incontestablement du caractére avec son
golt prononcé de cacao relevé d’une touche de café et d’épices.
Produit a partir de féves Forastero

SIS sl Lgdlies oylS] oSio 3 gallny 030 aslonl &53gSads 5035
oreanlygd Ogi (3o i - Jalgally 554l (o duanol o

8 kg - YYYY
8 kg - YYYY
8 kg . 00000
8 kg - YYYY
8 kg - 00000




Belcolade Origins Lait Papua-New-Guinea

Dans ce chocolat au lait avec 39% de cacao, nous mettons

en valeur les féves des montagnes bornant la riviére Sepic en
Papouasie-Nouvelle-Guinée. Grace au processus de fermentation
et de séchage sans fumée, nous préservons la saveur naturelle
des féves de cacao pour créer un chocolat au godt unique.

QS g )i g SN (o 39% duniy duddl di3gSguinll 030 (9
seasill ddac Juady Baaadl List Ioil 8 s yai i JUz (o
sl Bl Ligimd Leudall palall ol Bl (las (g casanilly

208 sk L53gSeuds




Belcolade Origins Blanc Papua New Guinea

Notre incroyable chocolat blanc d’origine unique réalisé a base de
vanille de Papouasie-Nouvelle-Guinée et 36% de beurre de cacao
ségrégué dévoile de riches notes de coumarine, de péche et de

)
)

=\ :’:’(’4 balsamique. 8k
||||||||'7¥|\||||||| 981 36% danin 839321 Luisé looly Juol (po sluargdl 3398y &53gSgus J i
cacao-trace uu,;l )3
192b (o Ll plasinly Laslac] @3 laegi o 8309 clidy &39Sl
it laSs oo a5 «guaiall oIS 830) (o 36% o basaml Lsé
RUWIWRIPY PN PREPIVIAN P

Nos chocolats Origines ne contiennent pas de lécithine et bénéficient donc du statut 'clean label'

"clean label cads) (guale" Aoy ginid (589 LIby Guipmdll Gle Lo duolll Origins d&53gSau (g9 3
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Dans leur quéte d'alternatives plus saines et de produits qui contribuent a leur bien-étre général ou

a une meilleure planéte, les consommateurs adaptent leurs habitudes alimentaires. lIs veulent savoir
ce qu'ils mangent, d'ou viennent les ingrédients et comment ils sont produits. Cela se refléte, entre
autres, dans la demande croissante de produits contenant une certaine réduction de sucre, a base de
plantes et biologiques.

SANS SUCRE
AJOUTE

v
REDUIT EN
SUCRE

SANS SUCRE

SANS SUCRE AJOUTE
Le produit ne contient pas de sucres
ajoutés.

REDUIT EN SUCRE

Nous avons réduit la teneur en sucre de
40%, tout en préservant le go(t original
du chocolat, ainsi que la fonctionnalité
essentielle du sucre. Ces produits sont
non seulement plus sains, mais aussi
100% naturels, grace a leur utilisation
exclusive d'ingrédients "clean label".

SANS SUCRE

Le produit ne contient aucun sucre.

BIO

Afin de répondre a la demande de
produits naturels, nous visons a
offrir, dans la mesure du possible,
une alternative biologique sans
compromettre le go(t, la texture et la
fonctionnalité globale du produit.

CLEAN(ER)

LABEL

SANS PRODUITS

LAITIERS

BASE DE
PLANTES

CLEAN LABEL

Un nombre croissant de consommateurs
souhaitent que des ingrédients tels que
les additifs soient supprimés.

Nous proposons des alternatives "clean
label" et "cleaner label" qui ont une liste
d'ingrédients plus courte et "plus propre"
dans le produit final

SANS LECITHINE

Des chocolats qui ne contiennent pas
de lecithine, comme tous nos chocolats
Origins et chocolats Organic.

SANS PRODUITS LAITIERS

Chocolats noirs et solutions végétales
certifiés sans produits laitiers.

BASE DE PLANTES

Chocolats noirs et solutions a base de
plantes qui sont par essence ou spéci-
fiqguement développés comme produits
a base de plantes et conviennent aux
végétariens.

s> 8 & &



\

oS HeSdgiwmall pgdy Jw.9| AT 9I dolell eaidle ;9 eoluws douo ).LSI Oliiog Slw e pgiow 8
u.u 0o« 13 HuSeig lg>li] e wauSg L_)l)gS.AJI U ol o9 « kSl Lo ddy00 (Hgauy .duslasll (o.g.:bl_c
Aguacy L,Jl.u u.ul.u.)l OO0 ¢ )Su.u.u dds Wlbuedl Lle wliadl Cdball L:Q S>> Hgol

San 8B Ho
A8lae Wh)Suw Gle giell (sgimg 3

&o « 40 duwiy ySull (sgio LS 24)
db¥gSeial) LoBl Blinll Lle blasl
o Sanl) dpuolwdl dagbgll clas,
lgolasiuwl Juda) . %100 &z Lyl
Mg daill dodall” ligSal (spuandl

: P O9 N

Olaial Lle Cdlall duds o oo
($59uae o @385 L] 925 ¢ dyzashall
G130Jb Goluall Ogs « s (Sal laiy>

el dolall dagdsglly ualally

v

CLEAN LABEL

3] eSlgranell po Mo 23c 31y

huefi ¥ clean” Jily padi .o LLARI Jio lgSall
AJOUTE ole (590 k",i'.llg "cleaner label" ¢ "label

WOl Gle (59155 3 il ddgSgaidl
REDUIT EN db3gSguil g dilo3l dbdgSeuil grax Jio
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oWl Ho dJ>
W o Als s Jelog Sy &53eSaid

SANS SUCRE

S puluwi (o
oo Gl &Ll Joladig &SIl dbdgSg.ill
OlaiiaS Lapas yghi o of Golwdl ;5

CLEAN(ER)
LABEL

SANS PRODUITS
LAITIERS

BASE DE
PLANTES
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FLUIDITE

Choisir le bon chocolat pour vos recettes, c'est aussi choisir le bon niveau de fluidité.

revétement fin Aréme et enrobage Revétement Revétement épais Inclusions

et trempage de sucrere et modelage et forme creuse et arémes
Fluidité élevée Faible fluidité
Teneur élevée en matiéres grasses/plus Moins de matiéres grasses/ produits plus
liquide/ produits plus fins visqueux et plus épais

Selection Blanc

Selection Amber G G/J
Origins
(Recommander) v

IR N7 N 0 B

G/J/M/N/P

s 8 &
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© siége : Angle rues Jules Zannier et Bir Hakim, Bd de I'oasis - Casablanca
Usine : Avenue Hassan Il - Settat | Maroc

Ra T:+212 (0)522251135/+212(0)522254071

02 F:+212 (0)522 99 46 85 B SOdeeX
™ Email : sdgsofadex@sofapur.com J
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https://web.facebook.com/sofadexpuratos?_rdc=1&_rdr
https://www.instagram.com/sofadex_puratos/?hl=fr
https://www.youtube.com/@sofadexpuratos
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