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Édito

Je suis heureux de vous annoncer que 
Sofadex-Puratos s’apprête à inaugurer son 
nouveau siège. En effet, après plusieurs mois 
de travaux, notre bâtiment est enfin prêt à 
accueillir l’ensemble de nos collaborateurs et 
de nos clients partenaires. 
Pour la conception de cette nouvelle structure, 
nous avons opté pour la modernité, l’innova-
tion et la transparence afin de faciliter 
l’échange et le partage, à l’image de ce qui 
nous guide dans notre quotidien. 
Ainsi, l’espace dédié au centre d’innovation est 
désormais implanté au cœur du bâtiment, tel 
un lieu de rencontres propice à la créativité. Il 
est installé au 1er étage, un étage entièrement 
dédié au business développement, où nos 
responsables des départements commercial, 
marketing et recherche et développement ainsi 
que nos chefs boulangers et pâtissiers, 
travaillent de concert.
Le choix du lieu d’implantation a lui aussi été 
guidé par la volonté d’encouragerles échanges 
et les déplacements. Situé à proximité de la 
gare de l’Oasis et de l’échangeur de Sidi 
Maarouf, le bâtiment devient désormaisplus 
facilement accessible aussi bien par la route 
que par le train.
Ces nouveaux locaux, au sein desquels nous 
dispenserons également des formations, sont 
équipés d’un matériel professionnel moderne 
et aux normes.
Nous espérons donc que vous serez nombreux 
à nous rendre visite et nous sommes d’ores et 
déjà impatients de vous accueillir à l’adresse 
suivante : angle rues Jules Zannier et Bir 
Hakim, Boulevard de l’oasis, quartier Oasis à 
Casablanca.
En attendant, n’oubliez pas de consulter notre 
boutique en ligne qui vous permet de passer 
commande à tout instant de la journée. Il suffit 
pour cela de vous inscrire à l’adresse suivante 
: https://shop.sofadex-puratos.ma/ 
Et à très bientôt dans nos nouveaux locaux.

 يسرني أن أعلن أن صوفاديكس- بو�ا�وس قد اف�تحت
، العمل  من  أشهر  عدة  بعد   ، وبالفعل  الجديد.   مقرها 

أصبح المبنى جاهً�ا لاستقبال جميع موظفينا وزبنائنا.
والابتكار الحدا�ة  اخترنا   ، الجديد  المبنى  هذا   لتصميم 
على وذلك   ، والمشاركة  التبادل  لتسهيل   والشفافية 

غ�ار القيم التي ترشدنا في حيا�نا اليومية.
تقع الابتكار  لمركز  المخصصة  المساحة  فإن   ،  وهكذا 
 الآن في قلب المبنى ، كمكان التقاء مناسب للإبداع.
بالكامل المخصص  الأول  الطابق  في  يقع  أنه   كما 
�ؤساء انسجام  في  يعمل  حيث   ، الأعمال   لتطو�ر 
والبحث والتسو�ق  بالم�يعات  الخاصة   الأقسام 
 والتطو�ر ، بالإضافة إلى خب�ائنا في الخبازة والحلويات

والشوكولاطة.
الرغبة في تشجيع  واستلهمنا اختيار الموقع أيضا  من 
من بالقرب  المبنى  بتموقع  والتنقلات.   التبادلات 
أصبح و  مع�وف،  سيدي  ومف�ق  الوا��س   محطة 

الوصول إليه الآن أكثر سهولة عبر الط��ق أو القطار.
الدو�ات فيه  نوفر  الذي   ، الجديد  المبنى  هذا   إن 
تلبي كل بمعدات مهنية حديثة  ، مجهز  أيضًا   التد���ية 

المعا�ير.
 لذلك نأمل أن ي�ورنا العديد منكم ، ونحن �تطلع بالفعل
زنقة تقاطع   : التالي  العنوان  في  بكم  الترحيب   إلى 
الوا��س حي   ، الوا��س  شا�ع   ، حكيم  و�ير  �انير    جول 

الدار ال�يضاء.
الذي الإلكت�وني  متجرنا  تصفح  �نسوا  لا   ، حين   إلى 
 يمكنكم من إج�اء الطل�يات في أي وقت من اليوم.
: التالي  العنوان  على  التسجيل  سوى  عليكم   ما 

https://shop.sofadex-puratos.ma/
وإلى اللقاء ق��با في مقرنا الجديد.

Déménagement  
Sofadex-Puratos vous annonce le 
changment de son siége social à 
l’adresse suivante :
ANGLE RUES JULES ZANNIER ET 
BIR HAKIM, BOULVARD DE 
L’OASIS - CASABLANCA

 صوفاديكس–بو�ا�وس تعلن تغ�ير
مقرها الرئيسي إلى العنوان التالي :

 تقاطع زنقة جول �انير و�ير حكيم ،
 شا�ع الوا��س، حي الوا��س (قرب

محطة القطار الوا��س) الدار ال�يضاء.



QUOI DE NEUF EN LIGNE :  

37000 abonnés
Facebook

Nous sommes présents sur les réseaux sociaux !
N'hésitez pas à nous suivre et à réagir avec nous sur 

Lancement de notre                       
nouveau site web

Nous sommes heureux de vous présenter notre 
nouveau site Web, pensé pour nos clients, employés et 
nos partenaires.  Pratique, intuitif, et en langues arabe 
et française, vous y trouverez en quelques clics une 
foule d’information sur nos services, notre équipe et 
nos recettes. Bonne visite!

La chaîne YOUTUBE de Sofadex-Puratos regroupe un grand 
nombre de vidéos concernant les produits et les recettes.   
N'hésitez pas à vous abonner afin d'être les premiers au 
courant des toutes dernières nouveautés en vidéo.

عبر

Sofadex-Puratos
sur

-

Visitez notre nouveau site à 
travers huit rubriques :
• Produits
• Recettes
• Services
• Avis du consommateur
• Apropos de Sofadex-Puratos
• Actualités
• Contactez-nous
• Vision Magazine

•
•
•
•
•
•
•
•

Le site dispose également de la

Boutique en ligne

www.sofadex-puratos.ma
À bientôt sur

PURATOSبوراتوس



Actualités

Caravane ــة القافل

Démonstrations
Comme à notre habitude, 
notre équipe a assuré une 
démonstration chez Carrefour 
Oujda sous le thème de la 
boulangerie

حصــص  توضيحيــة
تقنــي  توضيحــي  عــرض 
ــا  ــا عرض ــدم ف��قن ــادة ، ق (كالع
تحــت  وجــدة  كارفــور  فــي 

موضوع الخبازة)

Formations et actions
sociales

حصــص تكوينيــة و
العمــل الإجتماعــي

مــن  العديــد  �افقنــا  لقــد 
المحــلات خــلال اف�تحاحهــا بمــا 
فــي ذلــك : مخبــزة حبــوس فــي 
و��ا�ات،  مخبــزة كــواان دوبلــي 
فــي الجديــدة و مخبــزة أبــو فلاح 

في الرباط

Démonstration carrefour oujdaDémonstration carrefour oujda
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Ouverture coin de blé eljadida
ouverture notament; Bp Habous à ouarzazat

Ouverture coin de blé eljadida
ouverture notament; Bp Habous à ouarzazat
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المستشــا��ن  ف��ــق  ا�تقــل 
التقن�يــن الى كرســيف للتنشــيط 

بمخبزة و حلويات ب�وكس 

ouverture : Nous avons 
accompagné plusieurs B/P 
lors de leurs ouvertures 
notamment : BP Habous à 
Ouarzazate et BP Coin de blé 
à El jadida, BP abou al falh 
Rabat.

Notre équipe de démonstrateurs 
s’est déplacée à Guercif pour 
assurer une animation sur le lieu 
de vente de la B/P Broux.



Le saviez-vous ?Témoignage

Comment qualifiez-vous le métier d'un boulanger-pâtissier ?
C'est un métier qui requiert beaucoup d'e�orts. Le début était un grand challenge pour moi puisque je n'ai 
jamais travaillé dans ce domaine. La boulangerie est un secteur qui est toujours porteur et très demandé 
mais pour construire une réputation il faut être honnête, focalisé et très actif sur le terrain.
Comment avez-vous connu Sofadex-Puratos ?
Par leurs représentants qui sont venus me rendre visite en 2013. Ce sont des gens très professionnels, 
serviables et honnêtes. 
Etes-vous satisfait des produits de Sofadex-Puratos ?
Bien évidemment je suis très satisfait de leurs produits. Depuis que je les utilise je n'ai pas eu de 
problèmes vu la qualité et la diversité des gammes proposées par Sofadex-Puratos. Je pense que tous les 
professionnels du secteur en sont satisfaits ; d'ailleurs leur produit phare Bonna est tellement célèbre 
qu'on n'a plus besoin de faire sa publicité. 
Un dernier mot 
Je remercie le personnel de Sofadex-Puratos de leur support, professionnalisme et bienveillance. Ma 
relation avec eux est un vrai partenariat gagnant-gagnant. Je salue vivement leurs équipes qui ont prouvé 
à plusieurs occasions qu'ils sont des gens dignes de notre confiance.

Bonjour M. Alomari, pourriez-vous vous présenter ?
Je suis Ahmed Alomari,  propriétaire de la boulangerie 
Alomari.
Avant de commencer mon projet en 2011,  je vivais en l'Italie 
et j'étais très impressionné par une boulangerie qui était à 
côté de mon lieu de travail. Quand je suis rentré au Maroc, j'ai 
constaté qu'il y a une absence de boulangeries dans le quartier 
"Al Moustakbal". Mais ce qui m'a réellement poussé à faire ce 
projet, c'est ma volonté de rendre hommage à ma mère qui 
travaillait chez Amoud dans les années 80.  
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خطر من  يقلص  للشوكولاطة  المعتدل  الاستهلاك  ان  تعلم   هل 
الإصابة بأم�اض على غ�ار السكتة الدماغية وضغط الدم؟

والمر، الحلو  الطعم  من  م���  على  باحتوائها  الشوكولاطة   �تميز 
 كما أنها تعدّ من �ين الأطعمة التي تساهم في ��ادة الو�ن. ومن
 الأسباب التي تجعل الكثي��ن يحبون الشوكولاطة، نذكر أنها تحفز
الخ�ير �وضح  السياق،  هذا  وفي  الإندورفين.  هرمون  إف�از   على 
بالاسترخاء، شعو�ا  للدماغ  توفر  ”الشوكولاطة  أن  فيدال   أليكس 
من كثير  في  يفسر،  الأمر  ”هذا  أن  وأضاف  والرفاهية“.   والمتعة، 
 الحالات ودون وعي منا، رغبتنا وميلنا إلى �ناول الشكولاطة بعد

.”قضاء �وم سيء
تحتوي بالمتعة،  لنا شعو�ا  �وفر  غذاء  الرغم من كونه   لكن، على 
وعموما، الكثي�ون.  يجهلها  غذائية،  خصائص  على   الشوكولاطة 
 يساعد التركيز العالي من الكاكاو في الشوكولاطة، على جعلها
مادة على  احتوائها  بفضل  وذلك  للأكسدة  المضادة  الأغذية   من 
الإصابة تجنب  على  الخصائص  هذه  تساعد  وعموما،   الفلافونول. 
 بالجلطات الدماغية، وتحد من خطر الإصابة بالالتهابات، كما تجعل

الجسم أكثر مقاومة للأنسولين.س

Saviez-vous qu'une consommation modérée de chocolat 
réduit le risque de maladies telles que les accidents vascu-
laires cérébraux et la tension artérielle?
Le chocolat se caractérise par une combinaison de goût 
sucré et amer et fait partie des aliments qui contribuent 
à la prise de poids. L'une des raisons pour lesquelles 
beaucoup de gens aiment le chocolat est qu'il stimule la 
sécrétion d'endorphines. "Le chocolat donne au cerveau 
un sentiment de relaxation, de plaisir et de bien-être", 
explique l'expert Alex Vidal. "Cela explique, dans de 
nombreux cas et sans notre conscience, notre désir et 
notre tendance à manger du chocolat après avoir passé 
une mauvaise journée."
Cependant, bien que ce soit un aliment qui nous procure 
un sentiment de plaisir, le chocolat contient des proprié-
tés nutritionnelles que de nombreuses personnes ne 
connaissent pas. En général, la forte concentration de 
cacao dans le chocolat en fait un aliment antioxydant, 
car il contient du flavonol. En général, ces propriétés 
aident à prévenir les accidents vasculaires cérébraux, à 
réduire le risque d'infection et à rendre le corps plus 
résistant à l'insuline.

الاستهلاك المعتدل للشوكولاطة

La consommation modérée de chocolat

الشوكولاطة

 كيف ترى وظيفة خباز- حلواني
 إنها مهمة �تطلب الكثير من الجهد. كانت البداية تحديًا ك�يً�ا بالنسبة لي لأنني لم أعمل أبدًا في هذا المجال.عموما هو
 قطاع مزدهر و�زداد الطلب عليه  �وما بعد �وم ولكن لبناء سمعة جيدة يجب أن تكون أمينا و مرك�ا على أهدافك ونشطا

جدا في الميدان.
كيف سمعت عن صوفاديكس - بو�ا�وس؟

من خلال ممثليهم الذ�ن جاءوا ل��ارتي في عام 2013. وهم أشخاص محترفون جدا وخدومون وموثوقون.
هل أنت �اضي عن منتجات صوفاديكس - بو�ا�وس؟

التي تقدمها المنتجات  أنا �اض جدا عن منتجا�هم. منذ أن استخدمتها لم أواجه أي مشاكل نظ�اً لجودة و�نوع    بالطبع 
منتجهم فإن   ، ذلك  إلى  بالإضافة  ؛  ال�أي  يقاسمونني  القطاع  المهن�ين في  أن جميع  أعتقد  بو�ا�وس.   -  صوفاديكس 

الرئيسي ، Bonna ، مع�وف جدا لدرجة أنه لم يعد بحاجة إلى إشهاره.
كلمة أخيرة

 أشكر موظفي صوفاديكس - بو�ا�وس على دعمهم ومهنيتهم ولطفهم.  إن علاقتي بهم ش�اكة حقيقية مبنية على
المنفعة المتبادلة. أحيي بح�ارة فرقهم التي أ�بتت في مناسبات عدة أنها جد�رة بثقتنا.

مرحبا سيد العمري ، هل يمكنك تقديم نفسك؟
أنا أحمد العمري ، مالك مخبزة العمري.

 قبل أن أبدأ مش�وعي في عام 2011 ، عشت في إيطاليا وقد
 أ�ارت إعجابي مخبزة كانت بجوار مكان عملي. عندما عدت إلى
 المغرب ، لاحظت عدم وجود مخابز في حي "المستقبل". لكن
 ما دفعني بالفعل للقيام بهذا المش�وع هو رغبتي في أن أشيد
في "أمود"  ب  اشتغلت  التي  لوالدتي  المهني   بالمسار 

الثمانينيات من الق�ن الماضي.

Ahmed Alomari
Pâtisserie-Boulangerie Alomari

أحمد العمري
مخبزة وحلويات العمري

CHOCOLAT



…
Zoom sur …

Boulangerie-Pâtisserie

HARMONY
effe t  MIROIR

glaçage  prê t  à  l ’ emplo i  

ÍfiÁ⁄ Ö ^‚

• Idéal pour glacer vos entremets pour un e�et MIROIR ; 

• Utilisable à froid ; 

• Excellente tenue sur le produit fini ; 

• Stable à la congélation et à la surgélation ; 

• Glaçage miroir prêt à l’emploi ; 

• Ne coule pas lors de la découpe ; 

•Très belle couleur et brillance ; 

• Excellent goût ; 

• Longue conservation du produit fini… 

  ڭ�صاج بمظهر المرآة ؛

يستعمل بارد ؛

جد متماسك فوق المنتوج النهائي ؛

ثابت عند التجميد والتبريد ؛

ستعمال ؛ ڭ�صاج جاهزة ل��

� يسيل عند تقطيع الحلويات ؛

لون و لمعان متميزان ؛

مذاق جيد ؛

حتفاظ بالمنتوج لمدة طويلة... يمكن ا��

•

•

•

•

•

•

•

•

•

:س المرآة  بمظهر   �
لهارمو¢¡ فريدة  : et MIROIR�Avantages uniques de HARMONY eمزايا 

المرآة بمظهر 
ستعمال ل�� جاهزة  ڭ�صاج 
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Conditionnement : seau en plastique de 4 kg التعبئة والتغليف :  سطل بلاستيكي من 4 كلغ



Boulangerie-Pâtisserie
Information technique

.

Une recette ...plusieurs utilisations
وصفــة... متعددة الإســتعمالات

Produits
Brioche
Farine
Sucre
Sel

Tegral Brioche
Moelleuse
S 500 acti+

1000

240
25

1000

6
Levure boulangère 80
Eau 450
Beurre 400

Grammage المنتوج
ب��وش

 دقيق
سكر 
ملح 

تيڭرال البريوش
الرطبة

س500 اكتــي بلوس 
خميــرة الخبز 

ماء
زبدة

Avantages : 
• Trè bon volume ;
• Couleur très blanche ; 
• Goût ra�né (ne donne pas de sensation 

de graisse en bouche) ;
• Crème plus légère ; 
• Reste stable même après le battage...

Festipak
Crème végétale UHT non
sucrée prête à fouetter.

الم�ايا :س
حجم جيد جدا ؛

لون ناصع ال�ياض ؛   
مذاق رفيع (لا يعطي شعو�ا بالمذاق الذهني في الفم) ؛  

ك��مة خفيفة ؛      
تحافظ على حجمها حتى بعد الخفق...   

•
•
•
•
•

’^fÈjäÈ 
نباتية بدون كريمة 
للخفق قابلة  سكر 

Multi-usages : 
Choux, mousses, cakes décoratifs... 

Conditionnement : 
Paquet de 1L emballé dans une caisse de 12 paquets.
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.................................................................................................................................................................................

متعددة�الاستعمالات
شو, موس, حلوى لل��ي�ن  
التعبئة�والتغليف�:

  علبة 1 ل��  معبئة �� صندوق �ارتو�ي من فئة 12 علبة



Connaissez-vous le Tégral Brioche Moelleuse ?

Le Tégral Brioche Moelleuse vous permet de : 

• Créer 2 qualités de recettes avec une même préparation ;
• Gagner du temps avec seulement 3 pesées ; 
• Gagner du temps de pétrissage par rapport à la recette 

traditionnelle de la brioche ;
• Décoller rapidement la pâte au pétrissage ;
• Façonner facilement la pâte ; 
• Avoir une meilleure conservation du moelleux par 

rapport à une recette traditionnelle ; 
• Réduire la matière grasse ; 
• Avoir un volume excellent du produit fini...

Il est valable pour des pains "so�" et contient du levain en 
poudre

.

Tégral Brioche Moelleuse 

Le tester, c’est l’adopter
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هــل تعرفون تيڭــرال البريوش الرطبة؟

تمكن تيڭرال البريوش الرطبة من :
• وصفتان بجودة عالية بنفس ط��قة التحضير ؛

• توفير الوقت ؛

• توفير وقت العجين مقارنة مع الوصفة التقليدية للب��وش ؛

• عجين س��ع التقطيع ؛

• عجين سهل التشكيل ؛

• الحفاظ على أفضل ليونة بالمقارنة مع الوصفة التقليدية ؛

• نسبة أقل من المواد الذهنية ؛

 • الحصول على حجم ممتاز للمنتجات النهائية...

 صالح للخبز الناعم ويحتوي على مسحوق الخبز
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تيڭرال البريوش الرطبة

Sac de 10kg
10 كلغ



News du métier
Boulangerie-Pâtisserie

Puratos lance son programme d'approvisionnement durable en cacao Cacao-Trace en 

Papouasie-Nouvelle-Guinée.

Après l'introduction réussie de son programme d'approvisionnement durable en cacao 

Cacao-Trace au Vietnam, en Côte d'Ivoire et aux Philippines, Puratos le lance maintenant en 

Papouasie-Nouvelle-Guinée. 

بابوا  للكاكاو في  المستدام  التمو�ن  برنامج  بو�ا�وس تطلق 
غينيا الجديدة.

بعد النجاح في إدخال برنامج التمو�ن المستدام للكاكاو في 
الفيتنام والكوت ديفوار والفل�ين ، تطلقه بو�ا�وس الآن في 

بابوا غينيا الجديدة.

cacao

Du 06 au 08 Décembre 2018
Moroccofood expo à la foire des 

expoitions de Casablanca.
(moroccofoodexpo.com)

مــن 06 إلى 08 ديســمبر 2018 
    Moroccofood معــرض      

 فــي مكتــب أســواق ومعارض الــدار ال�يضاء
.(moroccofoodexpo.com)

Du 21 au 24 Novembre 2018 : 

Siab expo : 2ème salon international 
de l'alimentation et des boissons (parc 

d'exposition de l'o�ce des changes 
route El jadida Casablanca) 

مــن 21 إلــى 24 نوفمبر 2018
 معــرض SIAB :المعــرض الدولــي الثاني
 للأغذيــة والمشــ�وبات (حديقــة المعــارض

لمكتــب الصــرف ط��ــق الجديــدة الــدار ال�يضاء)

Le Maroc remporte la 
Coupe d’Afrique de la 

pâtisserie 2018

   2018 أف��قيا  بكأس  يفوز  المغرب 
ت يا للحلو
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Un chocolat Belge irrésistible ... 
de quoi fasciner vos clients , même 

les plus difficiles à convaincre! 
JJJ <›Ê^œi <˜ <ÌÈ”Èr◊e <Ìõ˜Á“Áç

‘Ú÷Ê_ <Óju <H <‘Ò¯€¬<Â^fjfi] <kÀ◊i<
^¬^flŒc < <g√ë˘]
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Recette détachable

So Moroccan ‡“ÊÜ⁄<Áâ

Biscuit

Total

Mousse framboise

Coulis abricot

Sablé breton 

Tegral Satin Creme Cake 

FESTIPAK

FRUITFIL ABRICOT 

BONNA PETRISSAGE 

SPIDO

Œufs
Huile
Eau

Purée de framboise
Sucre semoule

Sucre semoule 
Jaunes d'œufs 

HARMONI EFFET MIROIRE fruits des bois

Farine

Gélatine

Gélatine

250
87,5
75

100

170
84
6

270

120
4

125
106
50

270
4

300
2021,5

12,36
4,32
3,71
4,94

8,44
4,15
0,29

13,35

5,93
0,19

6,18
5,24
2,47

13,35
0,19

14,84
99,95

4
1.5

1.12
0

23.8
0.54
6.07

2.8
1

2
1

1.5
0.06
12

57.39

البسكويت

�يض
   ��ت
ماء

موس التوت
ه��ــس  توت العليق

سنيدة سكر 
الجيلاتين
فيستباك

مربى مشمش
مشمش ف�ويتفيل 

الجيلاتين
البســكويت الب��تاني

�يت��ساج بونا 
السميد سكر 
ال�يض صفار 

طحين
س�يدو

المجموع
هارمونــي بمظهر المــ�آة الفواكه الب��ة

Produits grammage % Coût لتكلفةالمنتوج الو�نا

تيك�ال ســا�ان ك��م كيك

INGRÉDIENTS

METHODE الط��قة
Biscuit tegral : battre tous les ingrédients à la 
fois pendant  3 min. Etaler sur une plaque  et cuire 
12 min à  180°C. Reserver pour le montage
Mousse framboise : chau�er la purée de framboi-
se à 65°C (tiède). Ajouter la gélatine préalablement 
ramollie dans l'eau froide. Mélanger à froid  
délicatement FESTIPAK montée mousseuse 
Coulis abricot : chau�er FRUITFIL  ABRICOT à 
70°C (tiède), hors feu ajouter la gélatine
préalablement ramollie dans l'eau froide. 
Verser le mélange sur le TEGRAL dans un 
cadre et mettre au congélateur. Reserver pour 
le montage.
Sablé breton : Mélanger les ingrédients en 
suivant l'ordre de la recette. Laisser reposer 
une nuit et cuire le lendemain.
Finition : Glacer avec HARMONY e�et MIROIR 
FRUIT DES BOIS et décorer selon la photo.
Gain réalisé : recette pour deux entremets 
d'excellente qualité.

CONSEILS PRATIQUES
Pour avoir une masse de gélatine, il faut 
mélanger une quantité de gélatine en poudre 
avec 6 fois  son poids d'eau. 
Exemple : 20g gélatine+ 120 g d'eau.
Bien mélanger le tout et étaler sur une silpat 
et mettre au frigo pendant une nuit.

بسكويت تيك�ال : أخفق جميع المكونات لمدة 3 دقائق.  
بسط الخليط داخل قالب و ادخله للف�ن لمدة 12 دقيقة 

.180°C و على درجة
موس التوت العليق : سخن ه��س التوت إلى درجة ح�ارة 
البارد بالماء  المبلل  الجيلاتين  أضف  مئوية.  درجة   65
آم�ج بلطف فيستباك  الباردة حتى تصبح على شكل موس.

درجة  الى  المِشْمِش  ف�ويتفيل  سخن   : مشمش  مربى 
الجيلاتين  أضف  النار  خا�ج  (فا�ر);  مئوية  درجة   70 ح�ارة 

المنقوع سابقا في الماء"
الثلاجة في  وضعه  إطار  في  تيگ�ال  على  الخليط  صب 

يحتفظ به من أجل المو�تاح
بسكوي ب�وتون : اخلط المكونات حسب ترتيب الوصفة. 
الغد.  في  وآطهه  كاملة  ليلة  �رتاح  الخليط  ا�رك 

الت��ين
ضع الكلاصاج هارموني بمظهر الم�آة فواكه الغابة و ��ن 

حسب الصورة
الربح المحقق : وصفة لا�نين من الحلويات ذات جودة 

ممتازة
إرشادات عملية

للحصول على كتلة من الجيلاتين ، يجب عليك خلط كمية 
من الجيلاتين المجفف مع 6 أضعاف وزنه  من الماء
على س�يل المثال : 20g من الجيلاتين + 120 غ من 

الماء.
في  وضع   silpat الطبخ  حصيرة  على  وآنشر  جيدا  آخلط 

الثلاجة لليلة واحدة. 

05 22 254 071 - 05 22 251 135
05 22 99 46 85

Sofadex-Puratos

Tél. : 05 22 254 071 - 05 22 251 135
Fax : 05 22 99 46 85
www.sofadex-puratos.com

Angle Rues Jules Zannier et Bir Hakim, 
Boulvard de L’oasis - Casablanca
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