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Sofadex-Puratos vous annonce le
changment de son siége social a
I"adresse suivante :

ANGLE RUES JULES ZANNIER ET
BIR HAKIM, BOULVARD DE
L'OASIS - CASABLANCA
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Je suis heureux de wvous annoncer que
Sofadex-Puratos s’appréte a inaugurer son
nouveau siege. En effet, apres plusieurs mois
de travaux, notre bdtiment est enfin prét a
accueillir 'ensemble de nos collaborateurs et
de nos clients partenaires.

Pour la conception de cette nouvelle structure,
nous avons opté pour la modernité, l'innova-
tion et la transparence afin de faciliter
I"échange et le partage, a I'image de ce qui
nous guide dans notre quotidien.

Ainsi, I'espace dédié au centre d'innovation est
désormais implanté au cceur du batiment, tel
un lieu de rencontres propice a la créativite. Il
est installé au Ter étage, un étage entierement
dédié au business développement, oll nos
responsables des départements commercial,
marketing et recherche et développement ainsi
que nos chefs boulangers et patissiers,
travaillent de concert.

Le choix du lieu d’implantation a lui aussi été
guidé par la volonté d'encouragerles échanges
et les déplacements. Situé a proximité de la
gare de 1'Oasis et de I'échangeur de Sidi
Maarouf, le bdtiment devient désormaisplus
facilement accessible aussi bien par la route
que par le train.

Ces nouveaux locaux, au sein desquels nous
dispenserons également des formations, sont
équipés d'un matériel professionnel moderne
et aux normes.

Nous espérons donc que vous serez nombreux
a nous rendre visite et nous sommes d’ores et
déja impatients de vous accueillir a I'adresse
suivante : angle rues Jules Zannier et Bir
Hakim, Boulevard de 1'oasis, quartier Oasis a
Casablanca.

En attendant, n'oubliez pas de consulter notre
boutique en ligne qui vous permet de passer
commande a tout instant de la journée. 11 suffit
pour cela de vous inscrire a 1'adresse suivante
. https://shop.sofadex-puratos.ma/

Et a tres bientdt dans nos nouveaux locaux.
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Lancement de notre
houveau site web

Nous sommes heureux de vous présenter notre
nouveau site Web, pensé pour nos clients, employés et
nos partenaires. Pratique, intuitif, et enlangues arabe
et francaise, vous y trouverez en quelques clics une
foule d’information sur nos services, notre équipe et
nos recettes. Bonne visite!
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La chaine YOUTUBE de Sofadex-Puratos regroupe un grand
nombre de vidéos concernant les produits et les recettes.
N'hésitez pas a vous abonner afin d'étre les premiers au
courant des toutes derniéres nouveautés en vidéo.
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Actualités

-
Caravane

Notre équipe de démonstrateurs
s'est déplacée a Guercif pour
assurer une animation sur le lieu
de vente dela B/P Broux.

N

-
Démonstrations

notre équipe a assuré une
démonstration chez Carrefour

boulangerie

N

Comme d notre habitude, -

Oujda sous le théeme de la !

-

Formations et actions
sociales

ouverture : Nous avons
accompagné plusieurs B/P
lors de leurs ouvertures
notamment : BP Habous a
Ouarzazate et BP Coin de blé
a El jadida, BP abou al falh
KRabat.
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Démonstration carrefour oujda

Ouverture coin de blé eljadida
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Patisserie-Boulangerie Alomari | +J jocl QIL!QJDQ O0Jl20

Selwai guadi clifoy Ja « npoall aww lngo

ypoall djdo lilo . (npoall 20 Ll

2dg Wbyl (na cuiie s 2011 ple na (aegpito Tl ol s
wdl @iac Loaic alac glao jlgay cuils djdo ulac] cylii
Gal hdiwoll” (i (na plao agag pac bl ol
il O (né (isd) ga ggpioll lagy pliill Joall (ninaa lo
0 "agol’ o daidl il (aiallgl (nigall jlwall
wlall gl go Gliiiladll

gl -jla aadhg (i was

go logac.dlaall o (a8 13yf docl o) il (ol duuill s Gasi dlagl cils apall Go piall culhii dago Lgi
lhuitig clalaal (nle 150 g liol Ggai ol wuny dapn daow clid yalg pgy 20y bogy ayle cilhllalajyg ymajo ¢lha
aluall (nd s

Suugilig - pualagn (e Cioow was

|19gigog (190gadg lan ugdsino bl peg.2013 ple (nd iyl Igels Gyl ppalinn JUU3 o

Sungiligs - puanlagn wilaiio ge (aoly il Jo

lgoadi (il wilaiiall gqiig dagal Ik JAliw (i aslgl ol lpioadiwl i dio .agilaiio e la gly Ul gdhll
pgaiio ala . elld ) aalslll ¢ (il (igawldy clhall (né gnigall o al adicl .ugiligs - uanlagn
)] (] &l 20y ol ail &xjal 123 wagjeo . Bonna . iyl

apal aanls

wnle o duiyin d51uk oy (pisille gl .ppahlg ppitigog apaca wnle yugiligs - wunalagn (nabgo Jaul
liad dpas lgil dac Glulio (aa ikl (ill ppdja ajlps qusi .alalioll doaiall

Bonjour M. Alomari, pourriez-vous vous présenter ? Bﬂlllll'lgﬂﬂl
Je suis Ahmed Alomari, propriétaire de la boulangerie

Alomari.

Avant de commencer mon projet en 2011, je vivais en T'ltalie

et j'étais trés impressionné par une boulangerie qui était a

c6té de mon lieu de travail. Quand je suis rentré au Maroc, j'ai

constaté qu'il y a une absence de boulangeries dans le quartier

"Al Moustakbal”. Mais ce qui m'a réellement poussé a faire ce

projet, c'est ma volonté de rendre hommage a ma meére qui

travaillait chez Amoud dans les années 80.

Comment quadlifiez-vous le métier d'un boulanger-patissier ?

C'est un métier qui requiert beaucoup d'efforts. Le début était un grand challenge pour moi puisque je n'ai
jamais travaillé dans ce domaine. La boulangerie est un secteur qui est toujours porteur et trés demandé
mais pour construire une réputation il faut étre honnéte, focalisé et trés actif surle terrain.

Comment avez-vous connu Sofadex-Puratos ?

Par Teurs représentants qui sont venus me rendre visite en 2013. Ce sont des gens trés professionnels,
serviables et honnétes.

Etes-vous satisfait des produits de Sofadex-Puratos ?

Bien évidemment je suis tres satisfait de leurs produits. Depuis que je les utilise je n'ai pas eu de
problémes vu la quadlité et la diversité des gammes proposées par Sofadex-Puratos. Je pense que tous les
professionnels du secteur en sont satisfaits ; d'ailleurs leur produit phare Bonna est tellement célébre
qu'on n'a plus besoin de faire sa publicité.

Un dernier mot

Je remercie le personnel de Sofadex-Puratos de leur support, professionnalisme et bienveillance. Ma
relation avec eux est un vrai partenariat gagnant-gagnant. Je salue vivement leurs équipes qui ont prouvé
a plusieurs occasions qu'ils sont des gens dignes de notre confiance.

Visitez notre site Web
Nouvellement lance

Le saviez-vous ?
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La consommation modérée de chocolat

Saviez-vous qu'une consommation modérée de chocolat
réduitle risque de maladies telles queles accidents vascu-
laires cérébraux et 1a tension artérielle?

Le chocolat se caractérise par une combinaison de go(it
sucre et amer et fait partie des aliments qui contribuent
a la prise de poids. L'une des raisons pour lesquelles
beaucoup de gens aiment le chocolat est qu'il stimule la
sécrétion d'endorphines. "Le chocolat donne au cerveau
un sentiment de relaxation, de plaisir et de bien-étre”,
expliqgue T'expert Alex Vidal. "Cela explique, dans de
nombreux cas et sans notre conscience, notre desir et
notre tendance a manger du chocolat apres avoir passé
une mauvaise journée."

Cependant, bien que ce soit un aliment qui nous procure
un sentiment de plaisir, le chocolat contient des proprié-
tés nutritionnelles que de nombreuses personnes ne
conngaissent pas. En général, la forte concentration de
cacao dans le chocolat en fait un aliment antioxydant,
car il contient du flavonol. En général, ces propriétés
aident a prévenir les accidents vasculaires cérébraux, a
réduire le risque d'infection et a rendre le corps plus
résistant al'insuline.

Vision n°9 / décembre 20185
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o Utilisable a froid ;

o Excellente tenue sur le produit fini ;

e Stable d la congélation et a la surgélation ;
e Glacage miroir prét a I'emploi ;

e Ne coule pas lors de la découpe ;

eTreés belle couleur et brillance ;

e Excellent golit ;

e Longue conservation du produit fini...

Conditionnement : seau en plastique de 4 kg [ &IS 4 o Sutwdl dhaw : cadsdly dustll
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Une recette ...plusieurs utilisations
wjol

Produits Grammage aYeritel]
Brioche ulgip
Farine 1000 G o
Sucre 240 A
Sel 25 alo
R
S 500 acti+ 6 Lugl (ISl 5004w
Levure boulangere 80 jall ap10a
Eau 450 clo
Beurre 400 4]

.................................................................................................................................................................................

Festipak

Creme végétale UHT non

sucrée préte a fouetter.

Avantages :

e Tre bon volume ;

e Couleur tres blanche ;

e Golit raffiné (ne donne pas de sensation
de graisse en bouche) ;

e Créme plus légere ;

e Reste stable méme aprés le battage... Multi-usages : L . .
P g Choux, mousses, cakes décoratifs... . Gaall a0y (nin lgoan (nde Balai

Conditionnement :
Paquet de 1L emballé dans une caisse de 12 paquets.
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Connaissez-vous le Tegral Brivche Moelleuse ?

Tégral Brioche Moelleuse ado gyl 1S

Le Tégral Brioche Moelleuse vous permetde: _ ;. s dubo JI gyl JLS-::' OSeS

. s A . . panill adnb guai dulle @ jliang e
.- Créer 2 qualités de recettes avec une méme préparation ; ” adyb F AC O3 9

. Gagner du temps avec seulement 3 pesées ; ‘dgll pagie

- Gagner du temps de pétrissage par rapport a la recette {ubgupll &nylaill éangll go &ijliao quaell Cidg pagie
traditionnelle de la brioche ; ¢ qubhiill g Guac o

. Décoller rapidement la pdte au pétrissage ; B i

. Faconner facilement la pdte ; "l Jgw (uac e

- Avoir une meilleure conservation du moelleux par
rapport a une recette traditionnelle ;

- Réduire la matiere grasse ;

- Avoir un volume excellent du produit fini...
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Il est valable pour des pains "soft" et contient du levain en Sac de 10kg
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timol JLoo] Boulangerie-Patisserie
News du métier

Du 06 au 08 Décembre 2018 2018 pouya 08 (] 06 (o
Moroccofood expo a la foire des Moroccofood oo
expoitions de Casablanca. clawdljlall yleog Glgwl wibo (g e
(moroccofoodexpo.com) .(moroccofoodexpo.com)

.Du 21 au 24 Novembre 2018 : 2018 joagi 24 ] 21 o
SlCllb_ expo_: 2eme salon.intemational qilill (lgall (ayooll: SIAB yayno (v 9]
del'alimentation et des boissons (parc o (sl Bz el el Eseil e

d'exposition de l'office des changes _ . . , .
route El jadida Casablanca) (clowllylall 8202301 Guub ayall itol

/cacac

Puratos lance son programme d'approvisionnement durable en cacao Cacao-Trace en

Papouasie-Nouvelle-Guinée.
Aprés l'introduction réussie de son programme d'approvisionnement durable en cacao
Cacao-Trace au Vietnam, en Cote d'lvoire et aux Philippines, Puratos le lance maintenant en

Papouasie-Nouvelle-Guinée.
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Le Maroc remporte la
| Coupe d'Afrique de la
patisserie 2018

2018 Léyai gwilar jgar wjall
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Un chocolat Belge idsistibte ...
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INGREDIENTS

JIaleoll

: ajgll
Produits grammage
Biscuit Cughuull
Tegral Satin Creme Cake 250 12,36 A b pnps glilw JlAy
CEufs 87,5 4,32 1.5 U=t
Huile 75 3,71 1.12 Cuj
Eau 100 4,94 0 clo
Mousse framboise wgill yugo
Purée de framboise 170 8,44 Guloll gy gue
Sucre semoule 84 415 23.8 dagiw paaun
Gélatine 6 0,29 0.54 [NTUITEN]|
FESTIPAK 270 13,35 6.07 < Liuga
Coulis abricot uitado (upo
FRUITFIL ABRICOT 120 5,93 2.8 uitoio Jraiigpa
Gélatine 4 0,19 1 NIV
Sablé breton grilopdl Cugh uyll
BONNA PETRISSAGE 125 6,18 lunjin g
Sucre semoule 106 5,24 2 ouull S
Jaunes d'ceufs 50 2,47 1 wudl jlao
Farine 270 13,35 1.5 anb
SPIDO 4 0,19 0.06 goiuw
HARMONI EFFET MIROIRE fruits des bois 300 14,84 12 &uull aslgall &lyall ;phas (igojle
Total 2021,5 99,95 57.39 £goxall

METHODE

Biscuit tegral : battre tous les ingrédients d la
fois pendant 3 min. Etaler sur une plaque et cuire
12 min a 180°C. Reserver pour le montage
Mousse framboise : chauffer 1a purée de framboi-
se a 65°C (tiede). Ajouter la gélatine préalablement
ramollie dans 1'eau froide. Mélanger a froid
délicatement FESTIPAK montée mousseuse
Coulis abricot : chauffer FRUITFIL ABRICOT a
70°C (tiede), hors feu ajouter la gélatine
préalablement ramollie dans 1'eau froide.
Verser le mélange sur le TEGRAL dans un
cadre et mettre au congélateur. Reserver pour
le montage.

adiy bl

.Giléa 3 daal ilighall gron Gaal: Jljag cughu
déudn 12 éaal gpall aldal g wllé Jah hylall huy
180°C axjy (e g

Gl dxja (! gl g GAw : Gdell Gigill gugo
YWl clall ol Guillall w@nl dgio dxa 65
«wugo Jaulr (ale uni (nis Gyl elliuya cabl jjol
dxa @l ool Bidhgye GAw ¢ gitodio uo
Guillall canl jlll s (5le) digio dxja 70 §)ln
"clall na laylw ggdioll

axUill (na aeng jlb] (na Jla (e byall oo
aliigoll ol go ay bainy
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Sablé breton : Mélanger les ingrédients en Gwijill
suivant T'ordre de la recette. Laisser reposer | )i g &lall alga dljall jphioy (rigojls aloilall g
une nuit et cuire le lendemain. &gl
Finition : Glacer avec HARMONY effet MIROIR } o i o

FRUIT DES BOIS et décorer selon la photo. daga il cibglall do il ddng : Ganall i
Gain réalisé : recette pour deux entremets gjlino
d'excellente qualité. ddac culabiy)

CONSEILS PRATIQUES

Pour avoir une masse de gélatine, il faut
mélanger une quantité de gélatine en poudre
avec 6 fois son poids d'eau.

clall 4o aijg waloni 6 go waaaall gillall o
(o €120 + ithall 4o 20g : Jlioll duw (nle

Exemple : 20g gélatine+ 120 g d'eau. . ) ; L ‘L“Jl
Bien mélanger le tout et étaler sur une silpat | (wd eog silpat abll dpoa (ale piilg [y bS]
et mettre au frigo pendant une nuit. .Ganlg all) ax il

Sofadex-Puratos

Angle Rues Jules Zannier et Bir Hakim,
Boulvard de U oasis - Casablanca

Tél. : 05 22 254 071 - 05 22 251 135
Fax : 05 22 99 46 85
www.sofadex-puratos.com
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