Cahier de recette

TEGRAL COOKIES

Une préparation pour les cookies,
croquants et délicieux !
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Une préparation neutre pour des cookies croquants et délicieux !

Il permet de faire de savoureux cookies.

En n'ajoutant que les ceufs et la matiere grasse pour préparer plusieurs goots
selon les recettes et les envies.

Nouveau
Produit

e Simple et rapide a mettre en ceuvre

¢ Qualité réguliere des produits finis

e Permet de rédliser différentes recettes de cookies

* Un produﬁ gourmcmd facile a emporter, idéal pour le gou’rer ou en dessert

= |dées Gourmandes -

Pour faire varier les plo|5|rs, vous pouvez djouter a la pate :

des pépites de chocolat BELCOLADE,
des fruits secs, Pate d'amande CATANIA, des graines Puravita Décor, SMOOBEES etc...

Conditionnement : Sac de 5 kg.
Conservation :12 mois dans un endroit frais et sec (température < & 20°C de préférence).

Bien refermer le sac apres |'utilisation
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Cookies au chocolat

Ingrédient g
Tegral cookies 1000
BONNA Tradition 380
CEufs 200
Décoration
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Mélanger le Tegral cookies, ceufs, Bonna Tradition et Le poids de la moitié

de grammage de Belcolade Selection GRAINS jusqu’d ce que vous obteniez
une pate homogene.

Faire des boules de 60g. Décorer chacune avec Belcolade Selection GRAINS.
Cuire au four pendant 154 17 min a 170 °C.
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Cookies coeur DELI
AMLOU et Amande

Ingrédient 9

Tegral cookies 1000

BONNA Tradition 380

CEufs 200

Fourrage

DELI AMLOU 300

Décoration

Amande brute 210
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Mélanger le Tegral cookies, ceufs, Bonna Tradition jusqu’d ce que vous obteniez
une p&te homogene.

Faire des boules de 60g fourrer par des petites boules de DELI AMLOU (congelée).
Décorer chacune avec des amandes écrasées.

Cuire au four pendant 15a 17 min & 170 °C.

Apres le refroidissement, décorer selon la photo
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Cookies coeur
Nutolade et Noix

Ingrédient g
Tegral cookies 1000
BONNA Tradition 380
CEufs 200
Fourrage
Carat Nutolade 300
Décoration
Noix 210
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Mélanger le Tegral cookies, ceufs, Bonna Tradition jusqu’'a ce que vous obteniez
une pdte homogene.

Faire des boules de 60g fourrer par des petites boules de Carat Nutolade

(T0a 129).

Décorer les boules de cookies avec les morceaux des noix.

Cuire au four pendant 154 17 min a 170 °C.

Apres le refroidissement, décorer selon la photo
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Cookies avec
smoobees

Ingrédient 9
Tegral cookies 1000
BONNA Tradition 380
CEufs 200
Décoration
Smoobees 250
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Mélanger le Tegral cookies, ceufs, Bonna Tradition jusqu’'a ce que vous obteniez
une pate homogene.Ajouter la moiti€ de la quantité des smoobees

(selon le goUt souhaité). Et mélanger doucement.

Reposer la pate au réfrigérateur pendant 1 heure.

Faire des boules de 60g. Décorer les boules de cookies avec des smoobees

au choix ( Citron, Framboise ou Caramel)

Cuire au four pendant 15a 17 min a 170 °C.
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Cookies d'avoine

Ingrédient g
Tegral cookies 1000
BONNA Tradition 380
CEufs 200
Décoration
Avoine 250
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Mélanger le Tegral cookies, ceufs, Bonna Tradition et Le poids de la moitié
de grammage d'avoine, jusqu’a ce que vous obteniez une pate homogene.
Faire des boules de 60g. Décorer chacune avec les flacons de I'avoine.
Cuire au four pendant 15a 17 min a 170 °C.
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Cookies au Puravita

Ingrédient g
Tegral cookies 1000
BONNA Tradition 380
CEufs 200
Décoration
Pura vita Décor 250
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Mélanger le Tegral cookies, ceufs, Bonna Tradition et Le poids de la moitié
de grammage de Puravita Décor jusqu’'a ce que vous obteniez

une pdate homogene.

Faire des boules de 60g. Décorer chacune avec Puravita Décor.

Cuire au four pendant 15a 17 min a 170 °C.
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TEGRAL
COOKIES

Mix naturel en poudre
pour la préparation
des cookies

Angle rues jules zannier et bir hakim
boulevard de I'oasis Casablanca-Maroc
Tél:+212 (0) 5222511 35/254071

Fax : +212 (0) 522 99 46 85

E-mail : sdgsofadex@sofapur.com

www.sofadex-puratos.ma
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